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INTRODUCTION

Depuis leur lancement en septembre 2017, les Ateliers de
IAssemblée des Départements de France (ADF) valorisent
chaque année les actions menées par les Conseils
départementaux dans leur mission cardinale de proximité.
Terre d'initiatives et territoire qualifié de « jardin de la
France », le Département de Lot-et-Garonne accueillait TADF
au Centre de congrés d’Agen le 20 février 2020, autour de son
expérience originale de promotion des circuits-courts dans
la restauration collective. Attirant plus de 350 personnes,
40 communes et une vingtaine de départements, cette
journée fut riche en échanges et retours d'expériences sur
des sujets de société qui touchent toutes les générations : le
bien-manger, les circuits-courts et 'approvisionnement local,
les débouchés et revenus pérennes pour les agriculteurs, la
lutte contre le gaspillage alimentaire...

Autour de Sophie Borderie, présidente du Conseil
départemental de Lot-et-Garonne, de Francoise de

Roffignac, représentante du président de ’ADF Dominique
Bussereau et vice-présidente du Conseil départemental
de la Charente-Maritime, et de Pierre Monzani, directeur
général de I'’Assemblée des Départements de France,
élus locaux, techniciens, producteurs et publics
bénéficiaires de cette démarche innovante ont présenté
les mécanismes de ['écosysteme lot-et-garonnais
labellisé « Du 47 dans nos assiettes ». Le dispositif
permet aujourd’hui de servir dans les restaurants des
colléges lot-et-garonnais 100 % de produits frais issus
du territoire. Une réussite plusieurs fois récompensée
nationalement dont le modéle peut étre dupliqué dans
d’autres territoires.

Tout au long de la journée, les débats ont été animés
par le journaliste-rédacteur en chef Baptiste Gay et
I'enseignant-chercheur Vincent Robin. Retour sur
I'événement et quelques-uns de ses enseignements...
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L’APPROVISIONNEMENT DE PROXIMITE COMME
POLITIQUE TERRITORIALE : LA PLACE DES PRODUCTEURS
ET DES FILIERES LOCALES, LINTEGRATION DES ACTEURS
DE LA RESTAURATION COLLECTIVE

A-Lageneése du programme
« Du 47 dans nos assiettes » décryptée :
les bases d’un écosysteéme viable

Au cceur d'un territoire réputé pour la qualité et la diversité
de son agriculture (avec plus 6 000 exploitations et quelque
70 productions différentes), le Conseil départemental de Lot-
et-Garonne s'est lancé en 2011 dans une initiative audacieuse
aux objectifs multiples : la confection de repas équilibrés et de
qualité, le soutien a I'agriculture lot-et-garonnaise par la priorité
accordée aux circuits courts et la lutte contre le gaspillage
alimentaire.

Confection de repas équilibrés et tests gustatifs

Fort de sa compétence en matiére de restauration collective
dans les colleges (ot il nourrit quotidiennement 10 200 éléves)
et conscient de sa responsabilité en matiére d’éducation au
godt de nos enfants, le Département est donc parti d'une idée
simple : comment s’appuyer sur la compétence et la qualité
des produits locaux pour nourrir, et, par la-méme, éduquer, les
collégiens ?

Malgré les écueils inhérents a ce type de démarche pionniere,
le volontarisme a permis de trouver un modele équilibré et un
rapport gagnant-gagnant avec les filieres de production.

Aujourd’hui, grace au programme « Du 47 dans nos assiettes »,
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€n direct des cuisines du collége Kléber Thoueillés
de Monsempron-Libos

les chefs de cuisine des colleges, a 'exemple de Nicolas Tortul
qui a témoigné de cette implication lors de I'atelier, servent
aux enfants des repas équilibrés et de qualité. Le jeune Enzo
Petitjean, collégien a Jasmin-les-lles aAgen,ad’ailleurs confirmé
la satisfaction du « consommateur ». En amont, le dispositif
soutient I'agriculture locale en privilégiant les circuits courts
et donc l'introduction dans les assiettes des jeunes de produits

frais locaux, si possible bio. Bruno Marassé, directeur d’'une PME
de découpe de viande et de fabrication de charcuterie, et Xavier
Delsol, responsable de la restauration collective chez Sainfruit,
ont mis en avant la qualité des produits qu'ils proposent au
Département. Les viandes, les fruits et [égumes proviennent
exclusivement de la région et sont totalement tracables.

Les chiffres partagés lors des Ateliers attestent ainsi de la
réussite d'un programme qui permet a plus de 300 producteurs
lot-et-garonnais de participer a l'opération, en direct, a travers
les coopératives agricoles ou par le biais de distributeurs locaux
et de servir 100 % de produits frais d’origine locale.

B — Les mécanismes de la mise en ceuvre

Passée une période de mise en place, « Du 47 dans nos
assiettes » a su trouver un équilibre de fonctionnement,
grace a l'action du Département, aprés un long travail de
concertation et de partenariat pour faire évoluer les habitudes
de consommation des enfants mais aussi celles de la collecte
alimentaire. Lune des clés de la réussite exposée lors de
I'atelier réside dans la mise en place d'un groupement d’achat
départemental permettant aux structures locales de répondre
aux appels doffre tout en respectant les régles des marchés
publics. Et les résultats parlent d'eux-mémes : l'utilisation de
produits frais est passée de 40 % en 2013 3 80 % en 2019 !

Autre obstacle sur la route de ce projet ambitieux : le prix du
repas dans les restaurants scolaires. Pour y répondre, le Conseil
départemental s'est engagé en 2016 a réduire les écarts de
tarifs pratiqués entre les différents colléges de Lot-et-Garonne.
Poursuivant ce principe d’équité, le Département a instauré en
2017 un tarif unique pour I'ensemble des colléges dont il a la
charge. Des forfaits 5 jours et 4 jours sont proposés, soit un
prix de repas allant de 2,67 € a 2,92 €, en-dessous du coit
réel d’'un repas estimé a 4,91 €. Ainsi, chaque famille lot-et-
garonnaise est soumise a une méme grille tarifaire, quel que
soit le college fréquenté par son enfant.

Travaillant en étroite collaboration avec ses 62 agents sur
le terrain, le Département de Lot-et-Garonne a ensuite pu
s’appuyer sur leur implication dans le choix des matieres
premieres, la visite des filieres de production, I'échange de
savoir-faire, le travail sur les approvisionnements et la qualité,
I'évolution des techniques de cuisine, le partage d’expériences
entre chefs.. Malgré un changement important dans leur
quotidien, les équipes en cuisine ont pu créer un lien tres
fort avec les fournisseurs (producteurs-éleveurs-filieres de
production] et revenir ainsi au cceur méme de leur métier.
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Analyser les habitudes de consommation pour réduire
le gaspillage alimentaire

En effectuant plusieurs tests grandeur nature lors du lancement
du programme, le Département de Lot-et-Garonne a également
pu analyser la consommation des collégiens et identifier les
raisons du gaspillage. Désormais, les choix des éléves sont
mieux pris en compte et le volume servi est au plus prés de
la consommation réelle des convive. Des buffets d’entrées et
du fromage a la coupe permettent par exemple aux collégiens
de se servir selon leurs envies et leur appétit. Tous ces efforts
cumulés ont notamment permis aujourd’hui de réduire la
quantité de denrées perdues de prés de 60 %, représentant un
gain de 500 000 €, réinvestis dans la qualité des produits.

Du c6té des fournisseurs, il a aussi fallu s’adapter pour
répondre aux attentes du Département. Présent depuis le
début de cette belle aventure, Romain Chapolard, agriculteur
a Mézin et associé au GAEC des Flots Blancs dans la fabrique
de yaourts BIQ, a ainsi pu partager son expérience : « Pour
fournirles colléges, il faut qu’on soit aux normes européennes.
Cest ['ultime échelon. Il faut en valider trois au total. Il faut
surtout réussir a coordonner les livraisons pour les colléges
et aujourd’hui les Ehpad. Pour les colléges, ¢a a mis quelques
années avant que toute la logistique soit aussi bien calée

qu’aujourd’hui ». Partenaire important du programme, le
groupe agenais Méricq (I'un des principaux fournisseurs
en France dans les produits de la mer) a quant  lui mis en
avant les nombreux avantages du dispositif qui offre une
nouvelle opportunité présentant moins de contraintes.
Habitué a répondre a des cahiers des charges trés précis,
Mericq apprécie notamment de pouvoir faire « une offre non
proportionnée et donc plus souple et plus facile a mettre en
ceuvre ».

Les professionnels présents lors des Ateliers ont également
tenu a souligner le réle majeur des élus du Département
(notamment Sophie Gargowitsch, vice-présidente en charge
du Développement durable, Nicolas Lacombe, vice-président
en charge des politiques éducatives, des colleges et de
I'enseignement supérieur et Raymond Girardi, vice-président
en charge de I'Agriculture, de la Forét et de 'Environnement)
qui ont soutenu ce projet contre vents et marées pour
une réussite aujourd’hui unanimement reconnue. Citons
également Pierre Camani, président du Conseil départemental
de 2008 a 2019, qui en 2011 a impulsé le programme « Du 47
dans nos assiettes ».

C- Un modele qui fonctionne

Les participants a cet atelier ont constaté que le modéle lot-
et-garonnais, présenté par la présidente Sophie Borderie,
fonctionne et intéresse grandement d’autres collectivités et
organismes comme I'Association nationale des responsables
de restauration collective Agores, représentée par Patrice
Poirier. De son co6té, la spécialiste de la performance des
circuits courts de proximité sur les territoires, Nathalie Corade
(maitre de conférences en économie & Bordeaux Sciences
Agro), a expliqué que le Lot-et-Garonne a su fédérer tous les
acteurs autour de I'approvisionnement des restaurants des
colléges en réunissant tous les ingrédients nécessaires:
la volonté politique, un animateur trés efficace avec le
groupement d’achat départemental et des acteurs du terrain
réceptifs.

Lune des grandes réussites du programme « Du 47 dans
nos assiettes » est aussi d’avoir pu apporter une nouvelle
perspective aux producteurs et filieres de production de la
région, comme I'a souligné Bernard Del’homme, chercheur
a I'lnrae (Institut national de la recherche agronomique).
Aujourd’hui, plus de 300 producteurs participent a 'opération
avec une offre compléte (fruits et légumes, viande, poisson,
lait, ceufs, miel, yaourts, [égumineuses...), garantissant ainsi
100 % de produits frais d’origine locale.
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Dailleurs, la journée du 20 février était 'occasion d’accueillir
dans le hall du Centre de congrés d’Agen des producteurs, ou
des interprofessions les représentant : pisciculture du Ciron,
Gaec des Flots blancs, Sainfruit, GMD Fromafruit, Earl Philippe
Martin, Sud-Ouest Légumerie, Interfel, Interbio, Interbev et
France Agri Mer.

En plus d'une source de revenus importante, la participation
des producteurs a l'alimentation des enfants de leur région
leur apporte un réel sentiment de fierté. C'est ce qu’a expliqué
le directeur de lentreprise Sud-Ouest Légumerie, Benoit
Chiambretto, qui fournit depuis 3 ans plus de 30 tonnes de
pommes de terre, chaque année, aux colléges. Méme ressenti
de la part du producteur de kiwis Philippe Martin : « C’est un vrai
plaisir de voir les enfants manger nos kiwis. Selon les retours
des chefs, les collégiens en raffolent et en redemandent. Alors
¢a nous touche car on fait ce métier pour ¢a ».

Lopération permet également de sensibiliser les collégiens au
« bien-manger » et a un nouveau modele d’'agriculture durable.
Un argument fondamental pour Gérald Mayout, responsable
Grands comptes RHD du groupe agenais Méricq. Lors de la
table ronde de I'aprés-midi, il s'est montré trés attaché au fait
de pouvoir répondre aux besoins du territoire et de participer
a la bonne santé des enfants tout en défendant la durabilité
de la péche. Du « petit » producteur de yaourts dans sa ferme
de 'Albret au géant de la mer, le constat est unanime : « Du 47
dans nos assiettes » ¢a marche !

]
Producteurs et interprofessions a la rencontre d’un public intéressé par la restauration collective et les circuits courts.

Face 3 ces bons résultats (couronnés dun prix Territoria
d’Argent en décembre 2018 et du Trophée Eco Actions en mars
2019), le programme connait désormais un nouvel essor avec
la signature, lors de I'atelier, d'un partenariat avec une vingtaine
d’Etablissements d’hébergement pour personnes agées
dépendantes (Ehpad) qui bénéficieront, comme les colleges,
du méme service. Cest Guillaume Barbosa, directeur des
établissements de Castelmoron et de Clairac, qui coordonne le
projet sur I'ensemble du département.

Au-dela des frontieres du Lot-et-Garonne, les collégiens de
Gironde auront désormais accés aux fruits « Made in 47 ».
En effet, dans I'aprés-midi du 20 février, Sophie Borderie,
présidente du Conseil départemental de Lot-et-Garonne,
et Dominique Fedieu, conseiller départemental du Sud-
Médoc (représentant Jean-Luc Gleyze, président du Conseil
départemental de Gironde) ont signé une convention de
partenariat. Concrétement, elle intégrera le référencement
des coopératives et des producteurs de fruits du Lot-et-
Garonne en capacité de fournir les colléges girondins afin que
les gestionnaires puissent les commander et les proposer
a leurs collégiens. Elle facilitera '’échange de compétences
et de bonnes pratiques entre les institutions afin qu'elles se
voient proposer des produits toujours plus qualitatifs et que
les producteurs puissent trouver des débouchés au plus
prés de leurs exploitations. Enfin, il est prévu une formation-
accompagnement a l'installation et une mise en réseau des
agriculteurs des deux départements.

—f—
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LE DEPARTEMENT, UN ACTEUR INCONTOURNABLE

DE LA PROXIMITE

A—Une action de santé publique et de lutte
contre le gaspillage

En proposant dans les restaurants des colléges des produits
issus des circuits courts, « Du 47 dans nos assiettes > atteint
'un de ses premiers objectifs : mieux nourrir nos enfants en
servant des repas équilibrés et de qualité a I'aide de produits
frais, la plupart du temps bio et dont la tragabilité est certifiée.
Le programme participe ainsi a la promotion d’'une alimentation
saine et locale. Il répond a la demande croissante des familles
soucieuses de la santé des enfants. Par ailleurs, dans chaque
college, le plan alimentaire et les menus sont validés par une
diététicienne. Pour renforcer son action de santé publique, le
Conseil départemental de Lot-et-Garonne privilégie des que
possible, via le groupement d’achat, des produits issus de
I'agriculture biologique.

Du 47 dans nos assiettes : une communication vantant
le « direct producteur »

Apportant une importante ressource financiére aux filieres
de productions locales (avec 1,87 million deuros injectés au
profit des producteurs-éleveurs locaux), le programme éduque
les adolescents a la notion de « bien-manger » et ouvre des
perspectives plus lointaines pour les producteurs : « Nous
utilisons les restaurants des colléges pour faire manger du
local aux enfants. lls godtent nos produits fabriqués a la ferme
et ensuite lorsqu'ils seront acheteurs, ils les reconnaitront »,
témoignait le producteur de yaourts, Romain Chapolard.

Autre avantage, la démarche a eu des effets considérables
dans la lutte contre le gaspillage en s'appuyant sur une formule

simple : « bien manger signifie moins jeter ! ». Partant du principe
qu'un repas géneére en moyenne 150 g de biodéchets dont 100 g
de restes et avec prés de 1,45 million de repas servis chaque
année, le codt de ce gaspillage pour la collectivité représentait,
en 2014, environ 900 000 €. Aussi, le Département a réalisé
de grandes actions pédagogiques pendant le temps du repas
afin de diminuer les quantités partant a la poubelle. Au menu :
information sur l'origine et la qualité des aliments, sensibilisation
au travail des producteurs, valorisation du travail des cuisiniers...
Aprés plusieurs tests, il a ensuite, avec l'aide des chefs de
cuisine, été proposé des menus se rapprochant au maximum
de la consommation réelle des collégiens. Dans les restaurants
des 24 colléges publics de Lot-et-Garonne, des buffets dentrées
et du fromage a la coupe permettent par exemple aux jeunes de
se servir selon leurs envies et leur appétit. Par ailleurs, d’autres
ajustements ont été réalisés, en lien avec les équipes des
cuisines, pour des résultats tout aussi positifs : travail sur les
approvisionnements et la qualité, évolution des techniques de
cuisine, partage d'expériences entre chefs...

Avec des produits de qualité aux conditionnements adaptés
et des quantités servies selon les appétits, le Département a
donc trouvé la recette pour réduire le gaspillage et faire des
économies.

Tous ces efforts ont permis aujourd’hui de réduire la quantité
de denrées perdues de prés de 60 %, représentant un gain
de 500 000 €. La dimension trés vertueuse de la démarche
consiste a réinvestir cet argent dans I'assiette en privilégiant
des denrées de qualité, bio et locales.

B —Un échelon de proximité comme trait
d’union entre producteurs et consommateurs

Lateliera donc permis de partager cette expérience née en Lot-et-
Garonne et qui, aprés les colléges, s’étend aujourd’hui aux Ehpad
tout en créant de nouveaux liens forts avec les départements
limitrophes. Léchelon départemental joue ainsi pleinement son
réle en matiére de solidarité sociale et territoriale, mais aussi
d’éducation. Représentant Dominique Bussereau, président
de I'Association des Départements de France, Frangoise de
Roffignac, vice-présidente du Conseil départemental de Charente-
Maritime, soulignait ainsi 'aspect pédagogique du programme.
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Mise en place au_collége Kléber Thoueillées de Monsempron-Libos

Selon elle, il répond a plusieurs questions au cceur de 'action des
Départements : comment approvisionne-t-on nos restaurants
scolaires ? Comment lutte-t-on contre le gaspillage alimentaire ?
Comment forme-t-on les jeunes a la nutrition ?

En étant a la fois organisateur, facilitateur et promoteur des
circuits courts, I'échelon départemental joue donc un réle
pivot dans la concrétisation d’'un programme relevant a la fois
de 'aménagement du territoire, du soutien économique aux
filieres et de la prise en compte des enjeux environnementaux.
Ajoutons également que la collectivité départementale met
en valeur dans le méme mouvement le travail quotidien des
producteurs et renforce le lien entre les fournisseurs et les
chefs de cuisine comme le résumait Philippe Huvé, chef du
service Restauration collective au Conseil départemental de
Lot-et-Garonne : « Notre bonne vieille saumonette a, en effet,
laissé la place & six variétés de poissons différents et toujours
du frais ».

C - Un modele exportable

Comme le rappelait Frangoise de Roffignac : « Ce sont plus
de deux millions de collégiens qui sont nourris dans toute la
France ». Lune des questions posées lors de I'Assemblée des
Départements de France tenait autour de I'exportabilité d'un
tel projet, sachant que certains Départements ont, eux aussi,
lancé des opérations du méme type (3 l'image de « Plus de
17 dans les assiettes »). D'ailleurs, Dominique Dupuis, en
charge de la politique d’approvisionnement de proximité a la

Communauté d’agglomération Rochefort Océan, a mis en avant
son expérience sur la question.

Pour I'heure, I'atelier a atteint son objectif en permettant au Lot-
et-Garonne de partager son expérience, ses bonnes pratiques
et sa réussite. « Ce ne fut pas toujours facile, mais nous y
sommes parvenus. Avec I'expérience des colléges, on se tourne
désormais vers les maisons de retraite. C'est cette expérience
que nous souhaitons désormais partager avec les autres
départements », soulignait la présidente Sophie Borderie dans
son propos conclusif.

Luniversitaire Nathalie Corade (responsable du programme
de Performance des circuits courts de proximité et territoires)
rappelait dailleurs avec pertinence : « Ce qu’on voit c'est
qu’il y a des territoires trés urbains qui disent "moi je veux
que ma population puisse reconsommer local et sain". C’est
bien mais I'emprise résidentielle fait qu’il n’y a plus de terres
agricoles. lls vont donc regarder ce que font les territoires
ruraux environnants en matiére de production agricole. A
linverse, on a des territoires ruraux qui disent "eh bien moi
je veux remettre de l'agriculture et soutenir I'agriculture, le
probleme c’est que je n'ai pas pléthore de consommateurs”.
A partir de la, ou bien cela conduit & de la complémentarité,
a la reconstruction de territoires alimentaires ot villes et
campagnes vont se réconcilier, ou bien cela crée de la tension
parce qu’aujourd’hui on a des territoires ruraux qui disent "vous

_,;L"« i ___1 A e
"
| I

Collége Joseph Kessel de Monflanquin

étes gentils les métropoles et les agglos mais nous aussi nous
voulons nourrir nos populations locales avec nos ressources
alimentaires que vous voulez nous prélever". Si 'enjeu est de
faire du développement territorial, il faut faire attention aux
compétitions qui peuvent se jouer entre les territoires. On a le
méme questionnement sur le foncier, entre I'agriculture et le
résidentiel. »

En tout état de cause, cet atelier de 'ADF a d'ores et déja
conforté ou convaincu bien des Départements sur le fait que
I'approvisionnement alimentaire de proximité et les circuits
courts en matiere de restauration collective viennent plus
que jamais confirmer le réle des Départements, collectivités
territoriales d’avenir qui célébrent leurs 230 ans cette année !

_8—
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Restauration collective : 'approvisionnement alimentaire
de proximité et les circuits courts

Annexes

- Le film des Ateliers
- La revue de presse
- Rappel du programme
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LE FILM DES ATELIERS

"% Table ronde 1 4
L'approvisionnement de proximité
comme politique territoriale

oo

https://youtu.be/QYmY9-ghdXE
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CIRCUITS COURTS ET CANTINES : LES ATELIERS DE L'ADF AU CENTRE DES CONGRES D'AGEN, LE 20 FEVRIER

Le 47 et I’ADF essaimentleurs bonnes pratiquesDominique Bussereau, président
de ’ADFSophie Borderie, présidente du Lot-et-Garonne

Qu’est-ce qui a motivé le conseil
départemental de Lot-et-Garonne
dans I’accueil des Ateliers de ’'ADF ?

Nous trouvions intéressant de pou-
voir valoriser une action de notre col-
lectivité, de mettre en avant ce que
sait faire un département rural
comme le notre. Nous avions envie
de partager ce que nous avons réussi
a mettre en place en termes de cir-
cuits courts aupres de la restauration
collective, qu’il s’agisse des colléges
depuis quelques années et désormais
des maisons de retraite.

Quel regard vous portez sur les at-
tentes de nos concitoyens a I’égard
d'une alimentation de proximité ?

La question du « bien manger » est
désormais plus qu'un effet de mode,
c’est un enjeu de société. C’est donc
un acte fort de s’en emparer avec de
nombreuses questions, trés impor-
tantes, qui en découlent, comme
celle de la santé publique. Le travail
mené auprés des collégiens et celui
que I'on réalise auprés de nos ainés
ont permis de lever des réticences. Ce
n'était pas forcément une exigence
des fournisseurs de ceux formes de
restauration collective de faire appel
aux circuits courts. Ils ne voyaient
pas l'intérét de se tourner vers des
producteurs locaux qui pratiquent
I'agriculture raisonnée. C’est bien de
faire changer les mentalités, en dé-
montrant par 'exemple.

L'action « Du 47 dans nos assiettes »
a été compliquée & mettre en ceuvre ?

Ce fut surtout long, car ce n’est pas
une mince affaire. Cela ne se décréte
pas d’un claguement de doigts. C'est
un travail de longue haleine qui de-
mande beaucoup de concertation, de
partenariats, de faire évoluer les ha-
bitudes de consommation des en-
fants, mais aussi celles de la collecte
alimentaire. Un gros chantier a été
mené a bien avec les équipes de cui-
sine des colleges, en lien avec le
groupement d’achat du conseil dé-
partemental, tout en respectant les
régles des marchés publics. Ce ne fut
pas toujours facile, mais le Lot-et-
Garonne y est parvenu. Avec I'expé-
rience des colléges, on se tourne dé-
sormais vers les maisons de retraite.
C’est plus simple car nous avons du
recul désormais sur notre premiére
action. C'est cette expérience que
nous souhaitons désormais partager
avec les autres départements.

Fort de cette expérience justement,
vous auriez des conseils 2 donner au
législateur pour qu’il facilite les
choses ?

[I faudrait donner les moyens aux
collectivités territoriales de répondre
plus vite a leurs objectifs. Je ne parle
pas forcément de moyens financiers.
On peut soutenir les initiatives lo-
cales en les relayant, en les parta-
geant, en les expérimentant.

C’est justement ce que devrait auto-
riser la future loi 3D.

La possibilité d’expérimenter doit
s'inscrire dans la décentralisation,
mais il y a encore trop d'injonctions
contradictoires de la part de I’Etat.
On donne une forme de liberté d’un
cOté et on la reprend de I'autre, en
quelque sorte. C’est la raison pour la-
quelle il faut commencer par échan-
ger, pour partager les bonnes pra-
tiques. Les Ateliers de ’ADF s'ins-
crivent pleinement dans cette idée.

(question de Dominique Bussereau)
Dans la future loi 3D, il y a la dif-
férenciation. On a demandé aux Dé-
partements dans guels domaines ils
souhaitent étre « expérimentateurs ».
Est-ce qu’il y en a un qui intéresse le
Lot-et-Garonne ?

Pourquoi I’Assemblée des Départe-
ments de France (ADF) organise ses
Ateliers de fagon déconcentrée sur
les territoires ?

C’est quelque chose que I'on fait de-
puis 2017. Cela consiste a organiser
un rendez-vous conjoint entre I’ADF
et un département pour montrer
concrétement une politiqgue menée
par ce dernier et qui pourrait intéres-



ser les autres. D’autres départements
sont donc invités & participer et, a
I'issue de la journée, nous réalisons
un dossier complet pour faire des
échanges de bonnes pratiques. Le
role de I'ADF est double. Il est 4 la
fois de défendre les départements et
les représenter devant le gouverne-
ment et le parlement, et puis de tra-
vailler en commun, de progresser,
d’échanger les bonnes idées. Les Ate-
liers de I’ADF ont cet objectif.

Le fait de venir en Lot-et-Garonne,
a Agen, cela représente quoi pour
I'ADF ?

Personnellement, je ne pourrais mal-
heureusement pas étre 13, parce que
je dois subir une petite opération au
genou quelques jours auparavant.
Cela me fait trés plaisir que ces Ate-
liers se déroulent a Agen car c’est la
méme Région que la mienne, la Nou-
velle-Aquitaine. On a beaucoup tra-
vaillé avec Pierre Camani, qui tra-
vaillait sur les départements ruraux
et qui a fait un gros travail sur la so-
lidarité financiére entre les départe-
ments. Il a été remplacé par Sophie
Borderie, avec laquelle on travaille
bien également. Il ya plein de bonnes
raisons de venir en Lot-et-Garonne,
d’autant que c’est I'un des trois dé-
partements qui a posé sa candidature
pour accueillir le 9le congrés de
’ADF. 11 a fait un travail de promo-
tion de sa candidature trés important
aupres des autres départements. Les
choses ne sont pas encore fixées mais
le Lot-et-Garonne s'est bien mobilisé
sur cette candidature,

Les Ateliers de I'ADF du 20 février
porteront sur la relation entre les cir-
cuits courts d’approvisionnement et
la restauration collective. Quel re-
gard vous portez sur les attentes de
nos concitoyens a I’égard d’une ali-
mentation de proximité, peut-étre
davantage plébiscitée encore que le
bio ?

Je tiens & souligner que nous soute-
nons déja, au travers de I'ADF, une
association qui s’appelle Agrilocal.
C’est un groupement de départe-
ments qui fait la promotion des cir-
cuits courts, en particulier dans la
restauration collective. La plupart
des départements aident déja les pro-
ducteurs a s’équiper, dans le cadre de
conventions passées avec la Région,
pour les circuits courts. Et puisilya
les stratégies de marque comme 'est
« Du 47 dans nos assiettes ». Nous
faisons la méme chose dans mon dé-
partement, la Charente-Maritime,
avec « Plus de 17 », avec I"autorisa-
tion de Lot-et-Garonne. Les dépar-
tements ont deux fonctions : la so-
lidarité sociale et la solidarité terri-
toriale. Dans le cadre social, nous
avons des actions de lutte contre la
précarité alimentaire, en aidant des
associations comme les Restos du
Ceeur et d’autres.

Il y a aussi la dimension « colléges
», Qui est du ressort des compétences
départementales ?

Il ya aussi le gros morceau de la po-
litique éducative oli on essaie de ré-
pondre a plusieurs questions : com-
ment on approvisionne nos cantines,
comment on lutte contre le gas-
pillage alimentaire,
forme les jeunes a la nutrition ?
Chaque jour, les 103 départements de

comment on

France gérent 2,2 millions de collé-
giens, avec un prix moyen de repas
facturé aux familles & I’échelle natio-
nale d’'un peu moins de 3 euros.
Notre objectif, c’est de fournir des
menus de qualité, des menus issus de

circuits courts et la promotion du bio.
La Dordogne voisine du Lot-et-Ga-
ronne a comme objectif des menus
100 % bios dans ses cantines. Dans
un département comme le mien,
c’est au moins un repas par semaine
issu du bio et du bio local, pas du bio
qui a fait des milliers de kilométres. 1l
y a un probléme que nous avons po-
sé au gouvernement et au ministre de
I'Education Nationale. Autant nous
avons la main sur les moyens finan-
ciers et les personnels, autant nous
ne I'avons pas sur les gestionnaires
de colléges, qui sont des agents de
I'Etat. Dans mon département sur 51
colleges, une dizaine de gestion-
naires n’a pas voulu se lancer dans
le bio. Je n’ai pas d’autorité sur eux.
Dans le cadre de la future loi 3D « dé-
centralisation, déconcentration, dif-
férenciation », on a demandé 3 'Etat
de récupérer ces personnels sous
I’égide des Départements. C’est nous
qui payons, mais nous ne pouvons
pas mener les politiques alimentaires
que |'on souhaite sur nos territoires.

La loi portant nouvelle organisation
territoriale de la République, dite loi
NOTRe, aura bientot 5 ans. Avec le
recul, elle semble donner une pré-
éminence aux Régions et Aggloméra-
tions, ce qui n’est pas sans inquiéter
les territoires ruraux qui se sentent
éloignés. Quel regard portez-vous, en
tant que président de I'ADF, sur la
place du département ?

La loi NOTRe et le nouveau décou-
page régional a mis fin a de nom-
breuses attaques portées sur le dé-
partement. Dans une grande Région
comme la Nouvelle-Aquitaine, avec
12 départements et une superficie
digne d’'un Etat européen moyen, la
Région est tellement concentrée sur
les grands projets industriels et éco-
nomiques que, dans le domaine de
la solidarité territoriale, on a encore
plus besoin qu'avant du départe-
ment. Il faut organiser un travail en
commun. Dans mon département, je
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ATELIERS DE L'ADF

Romain Chapolard, agriculteur a Mézin et associé au GAEC des Flots Blancs,
fabrique sa gamme de yaourts.

Romain Chapolard, agriculteur a
Mézin et associé au GAEC des Flots
Blancs, fabrique sa gamme de
yaourts. Il fournit les colléges du
département. C’est a ce titre qu’il
sera présent jeudi matin a la table
ronde qui évoquera ’action « Du
47 dans nos assiettes » lors des
Ateliers de I’Assemblée des Dépar-
tements de France (ADF) accueillis
ce jeudi au centre de congrés
d’Agen.

Vous proposez vos yaourts au grou-
pement d’achat des colléges depuis
longtemps. Quel était I'objectif au
départ ?

Pour développer mon activité, prin-
cipalement. Il y avait aussi le mes-
sage de faire manger du local aux en-
fants. Ca s’est lancé au fur & mesure.
L’idée, c’est de vendre des produits
fabriqués a la ferme. Et donc utiliser

les colléges pour que les enfants les
goltent et quand ils seront acheteurs
qu'ils les reconnaissent. Deux as-
pects qui sont intéressants pour moi.

B
|
%

Les normes ont-elles été un frein ?

Pour fournir les colléges, il faut qu’on
soit norme européenne. Clest ['ul-
time échelon. 1l faut én valider trois
au total. Tout le monde ne peut pas
le faire. C’est surtout beaucoup d’ad-
ministratif. Quand je me suis installé,
j'étais parti dans quelque chose spé-
cialisé dans le produit. J'ai congu
mon laboratoire pour faire du yaourt.

Et pour étre au max de la norme sur
ce produit-1a.

« Du 47 dans les assiettes » va étre
développé dans les EHPAD, allez-
vous vous positionner ?

Je veux bien développer mon entre-
prise tant que je peux ! Il faudra voir
au niveau logistique... et surtout si
j’arrive & m’organiser par rapport a
des tournées de référence. Il faudra
réussir 3 coordonner les livraisons
pour les colleges et les Ehpad. Pour
les colléges, ¢a a mis quelques années
avant que toute la logistique soit aus-
si calée qu'aujourd’hui.

Il a pu développer son activité «
yaourts » grice & « Du 47 dans nos as-

siettes »m
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L’alimentation au menu des Ateliers des Départements

Ce 20 février, le conseil départemental de Lot-et-Garonne accueille au
centre de congrés d’Agen les Ateliers de I’Assemblée des Départements
de France (ADF), portant sur les liens entre les circuits courts et la res-
tauration collective. Le Lot-et-Garonne pourra essaimer ses bonnes pra-
tiques en la matiére, via ’exemple de la démarche "Du 47 dans nos as-
siettes”, développée auprés des colléges et, désormais, des maisons de
retraite. Outre le fait d’étre des sujets de préoccupation forts pour notre
société actuelle, I’alimentation et la proximité sont deux thémes qui
mettent en exergue le rdle des conseils départementaux en matiére de
solidarité sociale, de solidarité territoriale, mais aussi d’éducation. Afin
d’introduire les débats, nous avons donné la parole a I’ex-ministre de
I’Agriculture, Dominique Bussereau, qui préside la Charente-Maritime
et I’Assemblée des Départements de France, ainsi qu’a Sophie Borderie,
présidente du Lot-et-Garonne, en leur donnant la possibilité de se poser
chacun une question.

"Il faut qu’on mette en place une solidarité financiére entre les départements”

Pourquoi I’Assemblée des Départements de France (ADF) organise ses Ateliers
de facon déconcentrée sur les territoires ?

"C’est quelque chose que I'on fait depuis 2017. Cela consiste & organiser un
rendez-vous conjoint entre I’ADF et un département pour montrer concréte-
ment une politique menée par ce dernier et qui pourrait intéresser les autres.
D’autres départements sont donc invités a participer et, a I'issue de la journée,
nous réalisons un dossier complet pour faire des échanges de bonnes pra-
tiques. Le role de ’ADF est double. Il est a la fois de défendre les départements
et les représenter devant le gouvernement et le parlement, et puis de travailler
en commun, de progresser, d’échanger les bonnes idées. Les Ateliers de I’ADF
ont cet objectif.”

Le fait de venir en Lot-et-Garonne, a Agen, cela représente quoi pour ’ADF ?

"Personnellement, je ne pourrais malheureusement pas étre 1, parce que je
dois subir une petite opération au genou quelques jours auparavant. Cela me
fait trés plaisir que ces Ateliers se déroulent & Agen car c’est la méme Région
que la mienne, la Nouvelle-Aquitaine. On a beaucoup travaillé avec Pierre Ca-
mani, qui travaillait sur les départements ruraux et qui a fait un gros travail
sur la solidarité financiére entre les départements. Il a été remplacé par So-
phie Borderie, avec laquelle on travaille bien également. Il y a plein de bonnes
raisons de venir en Lot-et-Garonne, d’autant que c’est I'un des trois départe-
ments quia posé sa candidature pour accueillir le 91e congrés de I’ADF. Il a fait
un travail de promotion de sa candidature trés important auprés des autres dé-
partements. Les choses ne sont pas encore fixées mais le Lot-et-Garonne s’est
bien mobilisé sur cette candidature.”



Les Ateliers de I'ADF du 20 février porteront sur la relation entre les circuits
courts d’approvisionnement et la restauration collective. Quel regard portez-
vous sur les attentes de nos concitoyens a I’égard d’une alimentation de proxi-
mité, peut-étre davantage plébiscitée encore que le bio ?

"Te tiens a souligner que nous soutenons déja, au travers de I’ADF, une associa-
tion qui s’appelle Agrilocal. C’est un groupement de départements qui fait la
promotion des circuits courts, en particulier dans la restauration collective. La
plupart des départements aident déja les producteurs a s'équiper, dans le cadre
de conventions passées avec la Région, pour les circuits courts. Et puisilya les
stratégies de marque comme I’est'Du 47 dans nos assiettes”. Nous faisons la
méme chose dans mon département, la Charente-Maritime, avec'Plus de 17",
avec |’autorisation de Lot-et-Garonne. Les départements ont deux fonctions :
la solidarité sociale et la solidarité territoriale. Dans le cadre social, nous avons
des actions de lutte contre la précarité alimentaire, en aidant des associations
comme les Restos du Ceeur et d’autres.”

11y a aussi la dimension "colléges”, qui est du ressort des compétences dépar-
tementales ?

"Il y a aussi le gros morceau de la politique éducative ol on essaie de répondre
a plusieurs questions : comment on approvisionne nos cantines, comment on
lutte contre le gaspillage alimentaire, comment on forme les jeunes & la nutri-
tion ? Chaque jour, les 103 départements de France gérent 2,2 millions de col-
légiens, avec un prix moyen de repas facturé aux familles a I'échelle nationale
d’un peu moins de 3 €. Notre objectif, c’est de fournir des menus de qualité,
des menus issus de circuits courts et la promotion du bio. La Dordogne voisine
du Lot-et-Garonne a comme objectif des menus 100 % bios dans ses cantines.
Dans un département comme le mien, c’est au moins un repas par semaine is-
su du bio et du bio local, pas du bio qui a fait des milliers de kilométres. [l y a
un probleme que nous avons posé au gouvernement et au ministre de I’Edu-
cation Nationale. Autant nous avons la main sur les moyens financiers et les
personnels, autant nous ne I'avons pas sur les gestionnaires de colléges, qui
sont des agents de I'Etat. Dans mon département sur 51 colléges, une dizaine
de gestionnaires n’a pas voulu se lancer dans le bio. Je n’ai pas d’autorité sur
eux. Dans le cadre de la future loi 3D"décentralisation, déconcentration, dif-
férenciation”, on a demandé a I'Etat de récupérer ces personnels sous 1'égide
des Départements. C’est nous qui payons, mais nous ne pouvons pas mener les
politiques alimentaires que I’on souhaite sur nos territoires."

La loi portant nouvelle organisation territoriale de la République, dite loi
NOTRe, aura bientot 5 ans. Avec le recul, elle semble donner une prééminence
aux Régions et Agglomérations, ce qui n’est pas sans inquiéter les territoires
ruraux qui se sentent éloignés. Quel regard portez-vous, en tant que président
de I’ADF, sur la place du département ?

"La loi NOTRe et le nouveau découpage régional a mis fin & de nombreuses
attaques portées sur le département. Dans une grande Région comme la Nou-
velle-Aquitaine, avec 12 départements et une superficie digne d'un Etat eu-
ropéen moyen, la Région est tellement concentrée sur les grands projets in-
dustriels et économiques que, dans le domaine de la solidarité territoriale, on
a encare plus besoin qu'avant du département. Il faut organiser un travail en
commun. Dans mon département, je vois tous les six mois les présidents d’in-
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tercommunalité. Il y a des réunions de travail entre nos services et les direc-
teurs d'intercommunalité. On voit souvent les maires. Ce qu'on attend de la
loi 3D, c’est qu'elle assouplisse la loil NOTRe. Si, par exemple, la Région Nou-
velle-Aquitaine accepte de nous déléguer une compétence économigue, qu’on
puisse le faire. Si, a contrario, un Département veut déléguer une de ses com-
pétences a une intercommunalité, qu'il puisse le faire.”

{(question de Sophie Borderie) Au moment ot nous célébrons les 230 ans des
Départements, comment voyez-vous I’avenir des Départements ruraux en par-
ticulier ?

"1l faut qu’on mette en place une solidarité financiére entre les départements.
Je suis trés heureux de ce qui s’est passé en 2019. Pierre Camani avait été un
des acteurs de tout cela. Nous avons mis en place avec I'ADF une solidarité
volontaire d’1,5 milliards d’euros, entre grosso modo les dix départements
les plus & I'aise, style Alpes-Maritimes, Hauts-de-Seine, ou un département
comme le mien, et les autres départements. Cela nous permet de répartir cette
somme vers les départements ruraux qui en ont besoin et les grands départe-
ments urbains en difficulté. Nous avons joué entre nous la carte de la solida-
rité financiére. L’avenir des Départments est assuré. |’en veux pour preuve un
dossier trés important pour ’avenir de nos territoires, celui de la fibre optique.
Dans la quasi-totalité des territoires, sauf dans les grandes villes et agglos, ce
sont les Départements qui déploient la fibre optique.”

L’évolution de la fiscalité des Départements, qu'en pensez-vous ?

"On a trés mal percu I’année 2019. Nous étions en révolte contre le fait qu’'on
nous supprime a partir de 2021 notre part d'imp6t foncier, remplacé par une
recette fondée sur la perception de la TVA. Dans les mesures que nous propo-
sons, c'est une loi de finances annuelle pour les collectivités et qu'on revoit
complétement la fiscalité locale. Nous ne devons pas dépendre de ressources
octroyées par I'Etat mais nous devons avoir le maximum de ressources
propres. On nous en a volé une, celle de I’'année prochaine, et on ne I'a tou-
jours pas digéré."

Qu’est-ce qui a motivé le conseil départemental de Lot-et-Garonne dans ’ac-
cueil des Ateliers de I’ADF ?

"Nous trouvions intéressant de pouvoir valoriser une action de notre collecti-
vité, de mettre en avant ce que sait faire un département rural comme le néotre.
Nous avions envie de partager ce que nous avons réussi a8 mettre en place en
termes de circuits courts aupres de la restauration collective, qu’il s’agisse des
colléges depuis quelques années et désormais des maisons de retraite.”

Quel regard vous portez sur les attentes de nos concitoyens a I’égard d'une ali-
mentation de proximité ?

"La question du"bien manger"est désormais plus qu’un effet de mode, c’est un
enjeu de société. C’est donc un acte fort de s’en emparer avec de nombreuses
questions, trés importantes, qui en découlent, comme celle de la santé pu-
blique. Le travail mené auprés des collégiens et celui que I'on réalise aupreés de
nos ainés ont permis de lever des réticences. Ce n’était pas forcément une exi-
gence des fournisseurs de ceux formes de restauration collective de faire appel
aux circuits courts. I1s ne voyaient pas I'intérét de se tourner vers des produc-
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teurs locaux qui pratiquent ’agriculture raisonnée. C’est bien de faire changer
les mentalités, en démontrant par I’exemple.”

L’action "Du 47 dans nos assiettes” a été compliquée a mettre en ceuvre ?

"Ce fut surtout long, car ce n’est pas une mince affaire. Cela ne se décréte pas
d’un claquement de doigts. C’est un travail de longue haleine qui demande
beaucoup de concertation, de partenariats, de faire évoluer les habitudes de
consommation des enfants, mais aussi celles de la collecte alimentaire. Un
gros chantier a été mené a bien avec les équipes de cuisine des colléges, en lien
avec le groupement d’achat du conseil départemental, tout en respectant les
régles des marchés publics. Ce ne fut pas toujours facile, mais le Lot-et-Ga-
ronne y est parvenu. Avec 'expérience des colléges, on se tourne désormais
vers les maisons de retraite. C’est plus simple car nous avons du recul désor-
mais sur notre premiére action. C’est cette expérience que nous souhaitons
désormais partager avec les autres départements.”

Fort de cette expérience justement, vous auriez des conseils & donner au légis-
lateur pour qu'il facilite les choses ?

"11 faudrait donner les moyens aux collectivités territoriales de répondre plus
vite a leurs objectifs. Je ne parle pas forcément de moyens financiers. On peut
soutenir les initiatives locales en les relayant, en les partageant, en les expéri-
mentant.”

C’est justement ce que devrait autoriser la future loi 3D.

"La possibilité d’expérimenter doit s’inscrire dans la décentralisation, mais il y
a encare trop d'injonctions contradictoires de la part de I'Etat. On donne une
forme de liberté d’un c6té et on la reprend de I’autre, en quelque sorte. C'est la
raison pour laquelle il faut commencer par échanger, pour partager les bonnes
pratiques. Les Ateliers de I'ADF s’inscrivent pleinement dans cette idée."

(question de Dominique Bussereau) Dans la future loi 3D, il y a la différencia-
tion. On a demandé aux Départements dans quels domaines ils souhaitent étre
"expérimentateurs”. Est-ce qu’il y en a un qui intéresse le Lot-et-Garonne ?

“1l pourrait y en avoir trois. ’aimerais qu’on investisse le champ de I’économie
saciale et solidaire. Je viens de prendre part & un colloque trés intéressant en
Gironde sur le sujet des solutions solidaires. L'économie sociale et solidaire
s’inscrit dans la perspective de la transition écologique et énergétique mais il
y a un probléme, ce sont les régions et les agglos qui ont la compétence éco-
nomique. Pourtant, c’est bien le Département qui est le chef de file des soli-
darités sociales. Il doit avoir un réle & jouer dans I'économie sociale et soli-
daire qui est une véritable valeur ajoutée pour les territoires. Autre champ a
investir, la santé et la démographie médicale. Nous I'avons constaté avec les
médecins Buzyn, annoncés en plein milieu de notre réflexion départementale.
Une meilleure concertation en amont aurait permis de mieux appréhender le
probléme. Enfin, je voudrais que le Lot-et-Garonne puisse se saisir de la prise
en charge de I’aide sociale a I'enfance. Face aux situations d’enfants en grand
danger, qui sont bien réelles, le Département peut étre le bon échelon pour
proposer de nouvelles structures innovantes.”

> Sophie Borderie, présidente du Lot-et-Garonne
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> Dominique Bussereau, président de I’Assemblée des départements de France

"La possibilité d'expérimenter doit s’inscrire dans la décentralisation”
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Agen : I’assiette locale ravit les producteurs

Le Lot-et-Garonne accueille les Ateliers des Départements de France
(ADF) sur le théme de ’approvisionnement alimentaire de proximité et
les circuits courts, mettant en avant ’opération "du 47 dans nos assiettes

Dans le département, ce sont 300 producteurs de fruits, légumes, yaourts lo-
caux qui participent & "Du 47 dans nos assiettes’, nourrissant chaque jours les
milliers de collégiens dans le Lot-et-Garonne. Les Ateliers des départements
de France, ce jeudi 20 février, est 'occasion pour Sophie Borderie, présidente
du Conseil département, non seulement de mettre cette opération en avant,
mais également de la faire changer de dimension : une vingtaine d’'Etablisse-
ment d’hébergement de personnes adgées dépendantes rejoignent les collége.

Et une convention, avec la Gironde, prend forme pour fournir aux collégiens
du département voisin des fruits en circuit-court. De quoi donner le sourire
aux producteurs locaux, qui y voient un débouché supplémentaire. "Il y a beau-
coup d’agribashing aujourd’hui, ces actions mettent en avant la qualité”.

"Si ce bio est importé, I'impact sur I’environnement n’est pas le méme que s'il
est local"

Au dela de la vitrine agricole du département, accueillir ces Ateliers, c’est
mettre autour de la table les problémes de tous les départements sur ce sujet.

"Ce sont plus de deux millions de collégiens qui sont nourris dans toute la
France®, rappelle Francoise de Roffignac, vice-présidente du conseil dépar-
temental de Charente Maritime, qui représentait Dominique Bussereau, pré-
sident de I’Association des départements de France. Le 17 d’ailleurs, a aussi
lancé son opération "plus de 17 dans les assiettes”, sans connaitre, au début
des travaux, l'existence de I'initiative Lot-et-Garonnaise. "C'est également
pour cela que ces ateliers ont été lancés il y a deux ans et demi” : faire remonter
les états d’avancement des différents projets.

Et ce jeudi 20 février, il était donc question d'alimentation. "La loi sur I'ali-
mentation va nous imposer 50% de bio d’ici 2022. Mais si ce bio est importé,
I'impact sur I'environnement n'est pas le méme que s'il est local". C'est tout
I’enjeu des tables rondes de ce jour. Certains départements, en effet craignent
de ne pas y arriver, "alors que ici, les produits frais, dans les colléges, c’est du
100% local. Et ¢a, cela nous fait réver”, souligne Francoise de Roffignac.

16



ASSEMBLEE DES

DEPARTEMENTS

pducteurs
veurs

httpsy//images.sudouest.fr/2020/02/20/5e4e720866a4bdd567fac490/widescreen/
1000x500/sophie-borderie-a-presente.jpg

Sophie Borderie a présenté Du 47 dans nos assiettes & ses homologues des

autres départements lors des Ateliers autour de l'approvisionnement local ©
Crédit photo: Anne Gresser.

Feaan
Trerte ars e riclusion
pus b Perird wn
| Lo candint aurshat
e ol 58 GO mem

l 4 ol S KN AL e

Ermaaa l'lr’ i s5sde ol e Amn bed
b TEY i, b S e W Tar dljeeia
F A& P Al LS aANT 4 i =
T T

| BMIJJ A

httpsy//assets.sudouest.fr/img/unes/small.jpg

Parution : Continue

Diffusien :
2019

EI&ZETE  Tous droits réserves 2020 sudouest.fr

28 286 287 visites (France) - )ID Internet dec. 714287 127940fc04509706006906d1526cd1cd8a27

b60e2c325(500

17



vendredi 21 février 2020 14:37

Logo d titbleu.fr
go de petitbleu 254 mots - @ 1 min

:LE PETIT BLEU

Ateliers des Départements de France : pari tenu pour le Lot-et-Garonne

Comme nous vous 'avons expliqué dans nos précédentes éditions, les
Ateliers des Départements de France organisés hier par le conseil dépar-
temental de Lot-et-Garonne au cenire de congrés d’Agen avaient pour
objectif premier de mettre en valeur et de faire partager a d’autres ter-
ritoires I’action "Du 47 dans nos assiettes”. Il faut reconnaitre que, dans
les rangs des élus comme des services du Département, on avait une
autre petite idée derriére la téte. Celle de marquer des points aux yeux
de I’Assemblée des Départements de France (ADF) en vue d’obtenir ’or-
ganisation de son congrés en 2021. Au regard de 'excellence de la jour-
née d’hier, sur laquelle nous reviendrons plus en détail demain avec une
double page spéciale, tout le monde croise les doigts. Tout avait été pen-
sé au millimeétre pour ’accueil des 350 personnes qui ont pris place dans
la salle de conférences comme dans les différents points de rendez-vous
d’un centre de congreés qui a démontré combien sa modularité était un
véritable atout pour organiser ce type d’événement. Par ailleurs, les re-
présentants de I’ADF ont été étonnés, pour ne pas dire plus, par le coté
trés innovant du rendez-vous d’hier qui a mélé un public averti d’élus et
de techniciens, venu parler d’approvisionnement alimentaire de proxi-
mité, avec le public bénéficiaire de la démarche en Lot-et-Garonne, a sa-

voir des collégiens et des ainés. On comprend dés lors le grand sourire
affiché par la présidente du conseil départemental, Sophie Borderie, au
moment de conclure cette journée.
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Foulayronnes. Pari tenu pour le Lot-et-Garonne

Les Ateliers consacrés hier aux circuits courts dans la restauration col-
lective ont attiré 350 personnes hier au centre de congrés d’Agen. / Photo
DDM, Morad Cherchari

Comme nous vous l'avons expliqué dans nos précédentes éditions, les Ateliers
des Départements de France organisés hier par le conseil départemental de
Lot-et-Garonne au centre de congrés d’Agen avaient pour objectif premier de
mettre en valeur et de faire partager a d’autres territoires I’action "Du 47 dans
nos assiettes”. Il faut reconnaitre que, dans les rangs des élus comme des ser-
vices du Département, on avait une autre petite idée derriére la téte. Celle
de marquer des points aux yeux de I’Assemblée des Départements de France
(ADF) en vue d’obtenir I'organisation de son congrés en 2021. Au regard de
I'excellence de la journée d'hier, sur laquelle nous reviendrons plus en détail
demain avec une double page spéciale, tout le monde croise les doigts. Tout
avait été pensé au millimétre pour 1’accueil des 350 personnes gqui ont pris
place dans la salle de conférences comme dans les différents points de rendez-
vous d’un centre de congrés qui a démontré combien sa modularité était un
véritable atout pour organiser ce type d’événement. Par ailleurs, les représen-
tants de ’ADF ont été étonnés, pour ne pas dire plus, par le coté trés innovant
du rendez-vous d’hier qui a mélé un public averti d’élus et de techniciens, ve-
nu parler d’approvisionnement alimentaire de proximité, avec le public béné-
ficiaire de la démarche en Lot-et-Garonne, a savoir des collégiens et des ainés.
On comprend dés lors le grand sourire affiché par la présidente du conseil dé-
partemental, Sophie Borderie, au moment de conclure cette journée.
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ATELIERS DES DEPARTEMENTS DE FRANCE

Pari tenupour le Lot-et-Garonne

Comme nous vous I’avons expliqué
dans nos précédentes éditions, les
Ateliers des Départements de France
organisés hier par le conseil départe-
mental de Lot-et-Garonne au centre
de congrés d’Agen avaient pour ob-
jectif premier de mettre en valeur et
de faire partager a d’autres territoires
I’action « Du 47 dans nos assiettes ».
Il faut reconnaitre que, dans les rangs
des élus comme des services du Dé-
partement, on avait une autre petite
idée derriére la téte. Celle de marquer
des points aux yeux de I’Assemblée
des Départements de France (ADF)
en vue d'obtenir I'organisation de
son congrés en 2021. Au regard de
I’excellence de la journée d'hier, sur

laquelle nous reviendrons plus en dé-
tail demain avec une double page
spéciale, tout le monde croise les
doigts. Tout avait été pensé au mil-
limetre pour I'accueil des 350 per-
sonnes qui ont pris place dans la salle
de conférences comme dans les dif-
férents points de rendez-vous d'un
centre de congrés qui a démontré
combien sa modularité était un vé-
ritable atout pour organiser ce type
d’événement. Par ailleurs, les repré-
sentants de 'ADF ont été étonnés,
pour ne pas dire plus, par le coté trés
innovant du rendez-vous d’hier qui
a mélé un public averti d’élus et de
techniciens, venu parler d’approvi-
sionnement alimentaire de proximi-

té, avec le public bénéficiaire de la
démarche en Lot-et-Garonne, a sa-
voir des collégiens et des ainés. On
comprend dés lors le grand sourire
affiché par la présidente du conseil
départemental, Sophie Borderie, au
moment de conclure cette journée. m

par B.g., Christophe Hérault
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ATELIERS DES DEPARTEMENTS DE FRANCE AU CENTRE DES CONGRES

« Il faut faire attention aux compétitions entre les territoires... »Réglé comme
une horloge?du Lot-et-Garonne

Philippe Huvé, « Monsieur Plus » du
Lot-et-Garonne

Romain Chapolard a revissé son béret
sur la téte et, aprés avoir laissé un
grand sourire s’afficher sur son vi-
sage, a laché : « Ben vous voyez, moi,
I'idée que les grands groupes ca les
chagrine un peu qu’on s’organise lo-
calement pour faire manger mieux
nos collégiens en privilégiant nos ex-
ploitations, ca me fait plutét plaisir.
» En une phrase de ce jeune gérant
du Gaec des Flots Blancs, installé a
Mézin et distribuant ses yaourts bio
aux colleges lot-et-garonnais dans le
cadre de la démarche « Du 47 dans
nos assiettes », la sentence venait de
tomber.

Et Pierre Monzani, le directeur géné-
ral de I’Assemblée des Départements
de France (ADF), qui représentait son
président, Dominique Bussereau, ab-
sent en raison d'une récente inter-
vention chirurgicale & un genou, de
comprendre que I’ADF avait fait le
bon choix en décidant de venir plan-
ter le barnum de ses Ateliers décen-
tralisés en Lot-et-Garonne, jeudi
dernier, au
d’Agen, pour évoquer la question des

centre des congrés
circuits courts dans la restauration
collective.

« Ce que fait le Lot-et-Garonne,?¢a
nous fait réver... »

Sous ses faux airs de maquignon des
temps modernes, le Lavracais Bruno
Marassé, qui fournit, pour sa part, un
délice de Blonde d’Aquitaine aux éta-
blissements scolaires, n’avait plus

qu’a réajuster sa belle veste pour por-
ter I'estocade :
fier de faire tout cela et on remercie
le Département. » Lors de la confé-
rence de presse qui avait précédé les
tables rondes, Frangoise de Roffi-
gnac, la vice-présidente en charge de
Pagriculture du conseil départemen-
tal de Charente-Maritime, avait, il
faut le dire, déja assuré le service
aprés-vente pour « Du 47 dans nos
assiettes » : « Ce que fait le Lot-et-
Garonne, ¢a nous fait tous réver les

« On est vachement

autres départements... »

Fermez le ban pour opération satis-
faction. On peut vous assurer toute-
fois que cette unanimité dans les féli-
citations a été particuliérement bien
accueillie, par les élus lot-et-garon-
nais qui ont successivement repré-
senté le 47 a la tribune (Raymond Gi-
rardi pour l'agriculture, Nicolas La-
combe pour I’éducation et Sophie
Gargowitsch pour le développement
durable) et par les trois personnes qui
composent la cellule « restauration
collective » au sein de I'administra-
tion du Département.

Un systéme d’une précision horlo-
gére

Il faut reconnaitre que, dans le sillage
de leur responsable, Philippe Huvé,
ils ont mis en place une mécanique
horlogére pour parvenir a leurs fins
digne des plus grands maitres francs-
comtois ou suisses pour arriver a
leurs fins et créer un systeme a nul
autre pareil, Il a fallu prendre son ba-
ton de pélerin & d’innombrables re-
prises pour convaincre tous les ac-

teurs, gestionnaires des colléges, cui-
siniers, producteurs, professionnels
de I’alimentation, distributeurs, on
en passe et des meilleurs.

Et mettre en place des outils jusque-
12 inconnus, comme la création d'un
groupement d’achat départemental
ou encore ’élaboration de marchés
publics d'une durée de trois ans pour
rassurer les fournisseurs. On ose a
peine évoquer également les tests sur
les produits, les actions contre le gas-
pillage, I'accompagnement et la for-
mation des chefs cuisiniers, I’élabo-
ration des plannings, la définition de
I’équilibre des matiéres et des quan-
tités dans les assiettes... Pour donner
un autre exemple de la complexité de
la démarche, face a I’'absence de lo-
giciel de gestion et de suivi adéquat,
le Lot-et-Garonne a développé Eezy-
trace (hygiéne et tracabilité) et Ea-
silys (gestion des achats). Tout cela
s’est fait dans une dimension éduca-
tive avec plan alimentaire, éducation
au gout des éléves, animations dans
les colléges.

Les Ehpad vont multiplier par
trois?le nombre de repas

Si le résultat est a la hauteur des es-
pérances, avec aujourd’hui 100 % de
produits frais qui viennent de I'éche-
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lon local dans les cantines des col-
leges du Lot-et-Garonne, c’est parce
que « Du 47 dans nos assiettes » a
bien réussi a créer son propre écosys-
téme grace a un territoire qui bénéfi-
cie de la diversité de ses 70 produc-
tions. Et cette approche systémique,
pour ne pas dire cette horloge lot-et-
garonnaise, le Département compte
bien continuer a la faire tourner trois
fois plus vite avec la prise en compte
désormais des Ehpad. La signature de
déploiement du programme en direc-
tion des maisons de retraite a eu lieu
jeudi. Si tout se passe bien, cela de-
vrait permettre de tripler le nombre
de repas, de 1,5 million de repas par
an avec les colléges, on devrait passer
a 4,5 millions de repas grace aux Eh-
pad. On n'a pas fini de mettre de
I’huile dans les rouages « Du 47 dans
nos assiettes ».

Maitre de conférences en économie
a Bordeaux Sciences Agro (Ecole na-
tionale supérieure de sciences agro-
nomigues), Nathalie Corade était une
des six intervenantes de la table
ronde matinale des Ateliers des Dé-
partements de France organisés, jeu-
di au centre de congrés d’Agen. Spé-
cialiste de la performance des circuits
courts de proximité sur les terri-
toires, elle a accepté de jouer le rile
de grand témoin pour, d’'une part,
faire le bilan de cette journée
d’échanges, et, d’autre part, ouvrir
des pistes de réflexion pour I'avenir.
Autant vous dire tout de suite gue
son avis est trés éclairant.

Vous étes une spécialiste du sujet de
’approvisionnement de proximité
qui était au ceeur des Ateliers des Dé-
partements de France, jeudi, au
centre de congrés d’Agen, qu'avez-
vous pensé de cette journée ?

« C’est plutdt une super journée. Dé-
ja, pour ma part, j’ai découvert la dé-
marche du conseil départemental de
Lot-et-Garonne « Du 47 dans nos as-
siettes ». C’est une extraordinaire ex-

périence. Ils ont réussi ce que plein
de collectivités territoriales essaient
de mettre en place, c’est-a-dire de fé-
dérer tous les acteurs autour de I'ap-
provisionnement des cantines des
colléges. Je ne connais pas beaucoup
d’endroits ol tout réussi aussi bien.
J’ai bien compris que tous les ingré-
dients ont été réunis : la volonté poli-
tique, un animateur trés efficace, les
acteurs du terrain réceptifs. Ce n’est
pas le cas de partout. La journée a
donc été éclairante, du fait qu’on
peut réussir. L'autre constat, c’est
qu’'on a senti jeudi que plein de ter-
ritoires étaient trés attirés a I'idée de

pouvoir faire pareil. »

On a souvent entendu parler d’un «
systéme » durant cette journée, com-
ment on peut traduire cette idée ?

(sourire) « On est dans la pensée
complexe la. Pour faire bref, c’est
comment faire qu’aujourd’hui on
puisse s’alimenter avec des produits
agricoles dans nos territoires ? On est
dans la pensée « systémique », parce
que le modéle que nous avons connu
jusqu’a présent, c’est de dire « on va
nourrir nos populations, locales ou
pas, peu importe, a partir de la pro-
duction agricole nationale ou inter-
nationale, peu importe également ».
On a longtemps
consommateur de la question d’ol

dédouané le

vient le produit que je consomme ?
De la méme facon qu'on a dédouané
le producteur de l'interrogation sur
son mode de production et pour qui ?
Il 'y a eu une espéce de distance mise
entre le producteur et le consomma-
teur. Aujourd’hui, on est dans I'idée
qu’il faut arréter avec cela, ou tout
au moins ralentir. Il faut passer a un

modéle qui redonne de la place a un
agriculteur qui nourrit et a un
consommateur & qui I'on dit « il faut
te nourrir un petit peu mieux avec
une attention a ceux qui produisent a
proximité de chez toi ».

Le changement est en marche ?

« Bien str ! Le point de départ est ve-
nu de la société civile, des consom-
mateurs qui ont dit leur ras-le-bol
par rapport a une alimentation a la-
quelle ils ne font plus confiance. Pe-
tit & petit, les agriculteurs n’ont pas
été de reste, le monde agricole a bou-
gé lui aussi. Et puis ce sont les ac-
teurs publics qui ont dit : « Ah oui, il
faut faire attention a la fagon dont on
nourrit nos populations. » On ne peut
pas changer cela, si on ne change pas
du bout a bout, c’est pour cela qu'on
parle de systéme. Si on ne fait que
changer les agriculteurs en disant «
produisez sainement... » et qu’au
bout le consommateur n'en veut pas
et qu'il préfére encore manger des
produits fabriqués par une industrie
dégueulasse, le producteur pourra
toujours faire des efforts, ca ne ser-
vira & rien. On ne peut pas changer
qu'un seul maillon, il faut changer
tous les autres. Il faut changer I’en-
semble du systéme. »

Jeudi, on a vu aussi un débat s’ins-
taurer entre les partisans d'une ali-
mentation locale et ceux d'une ali-
mentation bio, qu’en pensez-vous ?

« L'idéal c’est de manger local et bio-
logique au sens que cela ne nuit pas
a'environnement. Aujourd’hui, ily a
ceux qui disent « moi je mets en place
ce systéme mais si mes producteurs
veulent en étre il faut qu’ils fassent
du bio », c’est la posture d’un des dé-
partements qui s’est exprimé jeudi.
Et d’autres disent « non, moi je sais
gu’en faisant du local, au bout d'un
moment je vais attirer mes produc-
teurs vers des pratiques plus respec-
tueuses de Ienvironnement ». Ce
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sont plutét des postures. De toute fa-
cor, & terne, je ne vois pas comment
on va pouveir continuer & nuire a
I’environnement. »

Et ces questions de territoires, entre
les grandes Agglos urbaines qui
disent « on voudrait améliorer I'ali-
mentation de nos populations » mais
qui n’en ont pas les moyens locale-
ment et les territoires ruraux qui ont
ses moyens, comment faut-il les
aborder ?

« C’est ma grande préoccupation, car
je travaille beaucoup sur les terri-
toires. Ce qu'on voit ¢’est qu'il y a des
territoires trés urbains qui disent «
moi je veux que ma population puisse
reconsommer local et sain ». C’est
bien mais I'emprise résidentielle fait
qu’'il n’y a plus de terres agricoles.

ENCADRES DE L'ARTICLE

Donc qu’est-ce qu’ils font ? Ils vont
regarder ce que font les territoires ru-
raux environnants en matiére de pro-
duction agricole. A I'inverse, on a des
territoires ruraux qui disent « eh bien
moi je veux remettre de l'agriculture
et soutenir I'agriculture, le probléme
c'est que je n’ai pas pléthore de
consommateurs ».

Tout le monde peut y trouver son
compte alors ?

« C'est plus complexe. Ou bien cela
conduit & de la complémentarité, a la
reconstruction de territoires alimen-
taires ot villes et campagnes vont se
réconcilier. On commence a voir des
choses autour de cela. Ou bien cela
crée de la tension parce qu’au-
jourd’hui on a des territoires ruraux
qui disent « vous étes gentils les mé-
tropoles et les agglos mais nous aussi
nous voulons nourrir nos popula-
tions locales avec nos ressources ali-
mentaires que vous voulez nous pré-
lever. » Je suis trés attentive a ce
risque de tensions sur la ressource
alimentaire des territoires. »

On ne peut pas aller vers de la soli-
darité plutdt, ol les territoires riches
diraient aux ruraux : « On a besoin de
vous pour notre projet alimentaire,
on va vous aider financiérement » ?

«ca, c’est 'approche territoriale, des
collectivités, de dire « on va faire de
la solidarité entre nous », mais aprés
il y a les acteurs économiques. Je me
mets a la place de I'agriculteur qui est
dragué a la fois par des métropoles
qui veulent ses produits et d’autres
territoires. 11 y a de grandes chances
qu’il se tourne vers le mieux disant
financiérement, c’est la loi du mar-
ché. Cest 1a que l'approche systé-
mique est intéressante. Si I'enjeu est
de faire du développement territo-
rial, il faut faire attention aux com-
pétitions qui peuvent se jouer entre
les territoires. On a le méme ques-
tionnement sur le foncier, entre
I’agriculture et le résidentiel. »m

par Baptiste Gay, Propos Re-
cueillis Par?baptiste Gay

Il existe « un risquesur la ressource alimentairedes territoires»

« L'idéal,c’est de manger local et biologique »
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PANDRAMIQUE

L'EXEMPLE. DERRIERE « DU 47 DANS NOS ASSIETTES » SE CACHE UN SYSTEME DE HAUTE PRECISION.

Réglé commeune horloge du 47 Ateliers des Départements de France — 20 février
2020Centre de congrées d’AgenAlimentation de proximité, un enjeu de société

Philippe Huvé, « Monsieur Plus » du
Lot-et-Garonne

Romain Chapolard a revissé son héret
sur la téte et, apres avoir laissé un
grand sourire s’afficher sur son vi-
sage, a laché : « Ben vous voyez, moi,
I'idée que les grands groupes ca les
chagrine un peu qu’on s’organise lo-
calement pour faire manger mieux
nos collégiens en privilégiant nos ex-
ploitations, ¢a me fait plutot plaisir.
» En une phrase de ce jeune gérant
du Gaec des Flots Blancs, installé a
Mézin et distribuant ses yaourts bio
aux colleges lot-et-garonnais dans le
cadre de la démarche « Du 47 dans
nos assiettes », la sentence venait de
tomber. Et Pierre Monzani, le direc-
teur général de |'Assemblée des Dé-
partements de France (ADF), qui re-
présentait son président, Dominique
Bussereau, absent en raison d’une ré-
cente intervention chirurgicale a un
genou, de comprendre que I’ADF
avait fait le bon choix en décidant de
venir planter le barnum de ses Ate-
liers décentralisés en Lot-et-Ga-
ronne, jeudi dernier, au centre des
congrés d'Agen, pour évoquer la
question des circuits courts dans la
restauration collective.

« Ce que fait le Lot-et-Garonne, ¢a
nous fait réver... »

Sous ses faux airs de maquignon des
temps modernes, le Layracais Bruno
Marassé, qui fournit, pour sa part, un
délice de Blonde d’Aquitaine aux éta-
blissements scolaires, n'avait plus
qu’aréajuster sa belle veste pour por-
ter 'estocade : « On est vachement

fier de faire tout cela et on remercie
le Département. » Lors de la confé-
rence de presse qui avait précédé les
tables rondes, Frangoise de Roffi-
gnac, la vice-présidente en charge de
I’agriculture du conseil départemen-
tal de Charente-Maritime, avait, il
faut le dire, déja assuré le service
aprés-vente pour « Du 47 dans nos
assiettes » : « Ce que fait le Lot-et-
Garonne, ¢a nous fait tous réver les
autres départements... »

Fermez le ban pour 'opération satis-
faction. On peut vous assurer toute-
fois que cette unanimité dans les féli-
citations a été particuliérement bien
accueillie, par les élus lot-et-garon-
nais qui ont successivement repré-
senté le 47 a la tribune (Raymond Gi-
rardi pour I’agriculture, Nicolas La-
combe pour ’éducation et Sophie
Gargowitsch pour le développement
durable) et par les trois personnes qui
composent la cellule « restauration
collective » au sein de I'administra-
tion du Département.

Un systéme d’une précision horlo-
geére

Il faut reconnaitre que, dans le sillage
de leur responsable, Philippe Huvé,
ils ont mis en place une mécanique
horlogére pour parvenir a leurs fins
digne des plus grands maitres francs-
comtois ou suisses pour arriver a
leurs fins et créer un systéme a nul
autre pareil. Il a fallu prendre son ba-
ton de pélerin a d’innombrables re-
prises pour convaincre tous les ac-
teurs, gestionnaires des colleges, cui-
siniers, producteurs, professionnels

de l’alimentation, distributeurs, on
en passe et des meilleurs.

Et mettre en place des outils jusque-
14 inconnus, comme la création d'un
groupement d'achat départemental
ou encore I’élaboration de marchés
publics d’une durée de trois ans pour
rassurer les fournisseurs. On ose a
peine évoquer également les tests sur
les produits, les actions contre le gas-
pillage, ’accompagnement et la for-
mation des chefs cuisiniers, 1’élabo-
ration des plannings, la définition de
I"équilibre des matiéres et des quan-
tités dans les assiettes... Pour donner
un autre exemple de la complexité de
la démarche, face a I’absence de lo-
giciel de gestion et de suivi adéquat,
le Lot-et-Garonne a développé Eezy-
trace (hygiéne et tracabilité) et Ea-
silys (gestion des achats). Tout cela
s'est fait dans une dimension éduca-
tive avec plan alimentaire, éducation
au gout des éléves, animations dans
les colleges.

Les Ehpad vont multiplier par
trois le nombre de repas

Si le résultat est a la hauteur des es-
pérances, avec aujourd’hui 100 % de
produits frais qui viennent de I'éche-
lon local dans les cantines des col-
leges du Lot-et-Garonne, c’est parce
que « Du 47 dans nos assiettes » a
bien réussi a créer son propre écosys-
téme grace a un territoire qui bénéfi-
cie de la diversité de ses 70 produc-
tions. Et cette approche systémique,
pour ne pas dire cette horloge lot-et-
garonnaise, le Département compte
bien continuer a la faire tourner trois

10



fois plus vite avec la prise en compte
désormais des Ehpad. La signature de
déploiement du programme en direc-
tion des maisons de retraite a eu lieu
jeudi. Si tout se passe bien, cela de-

vrait permettre de tripler le nombre I'huile dans les rouages « Du 47 dans
de repas, de 1,5 million de repas par nos assiettes ». m

an avec les colléges, on devrait passer

a 4,5 millions de repas grace aux Eh- par Baptiste Gay
pad. On n’a pas fini de mettre de
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Maitre de conférences en économie a Bordeaux Sciences Agro (Ecole nationale

supérieure de sciences

Maitre de conférences en économie
a Bordeaux Sciences Agro (Ecole na-
tionale supérieure de sciences agro-
nomiques), Nathalie Corade était une
des six intervenantes de la table
ronde matinale des Ateliers des Dé-
partements de France organisés, jeu-
di au centre de congrés d’Agen. Spé-
cialiste de la performance des circuits
courts de proximité sur les terri-
toires, elle a accepté de jouer le rdle
de grand témoin pour, d’une part,
faire le bilan de cette journée
d’échanges, et, d’autre part, ouvrir
des pistes de réflexion pour I’avenir.
Autant vous dire tout de suite que
son avis est trés éclairant.

Vous étes une spécialiste du sujet de
I’approvisionnement de proximité
qui était au cceur des Ateliers des Dé-
partements de France, jeudi, au
centre de congrés d’Agen, qu'avez-
vous pensé de cette journée ?

C’est plutdt une super journée. Déja,
pour ma part, j’ai découvert la dé-
marche du conseil départemental de
Lot-et-Garonne « Du 47 dans nos as-
siettes ». C'est une extraordinaire ex-
périence. [Is ont réussi ce que plein
de collectivités territoriales essaient
de mettre en place, c'est-a-dire de fé-
dérer tous les acteurs autour de I'ap-
provisionnement des cantines des
colléges. Je ne connais pas beaucoup
d’endroits ot tout réussi aussi bien.
I’ai bien compris que tous les ingré-
dients ont été réunis : la volonté poli-
tique, un animateur trés efficace, les
acteurs du terrain réceptifs. Ce n’est
pas le cas de partout. La journée a
donc été éclairante, du fait qu’on
peut réussir. L'autre constat, c’est

qu’on a senti jeudi que plein de ter-
ritoires étaient tres attirés a I'idée de
pouvoir faire pareil.

On a souvent entendu parler d’un «
systéme » durant cette journée, com-
ment on peut traduire cette idée ?

(sourire) On est dans la pensée com-
plexe la. Pour faire bref, c’est com-
ment faire qu’aujourd’hui on puisse
s’alimenter avec des produits agri-
coles dans nos territoires ? On est
dans la pensée « systémique », parce
que le modéle que nous avons connu
jusqu'a présent, c’est de dire « on va
nourrir nos populations, locales ou
pas, peu importe, & partir de la pro-
duction agricole nationale ou inter-
nationale, peu importe également ».
On a longtemps dédouané le
consommateur de la question d’ol
vient le produit que je consomme ?
De la méme facon qu'on a dédouané
le producteur de linterrogation sur
son mode de production et pour qui ?
11y a eu une espéce de distance mise
entre le producteur et le consomma-
teur. Aujourd’hui, on est dans I'idée
qu’il faut arréter avec cela, ou tout
au moins ralentir. Il faut passer a un
modeéle qui redonne de la place a un
agriculteur qui nourrit et & un
consommateur a qui I’on dit « il faut
te nourrir un petit peu mieux avec
une attention a ceux qui produisent a
proximité de chez toi ».

Le changement est en marche ?

Bien sfir ! Le point de départ est venu
de la société civile, des consomma-
teurs qui ont dit leur ras-le-bol par
rapport a une alimentation a laquelle
ils ne font plus confiance. Petit a pe-
tit, les agriculteurs n’ont pas été de
reste, le monde agricole a bougé lui
aussi. Et puis ce sont les acteurs pu-
blics qui ont dit : « Ah oui, il faut faire
attention a la facon dont on nour-
rit nos populations. » On ne peut pas
changer cela, si on ne change pas du
bout a bout, ¢’est pour cela qu'on
parle de systéme. Si on ne fait que
changer les agriculteurs en disant «
produisez sainement... » et qu’au
bout le consommateur n’en veut pas
et qu’il préfére encore manger des
produits fabriqués par une industrie
dégueulasse, le producteur pourra
toujours faire des efforts, ¢ca ne ser-
vira a rien. On ne peut pas changer
qu'un seul maillon, il faut changer
tous les autres. Il faut changer I’en-
semble du systéme.

Jeudi, on a vu aussi un débat s’ins-
taurer entre les partisans d'une ali-
mentation locale et ceux d’une ali-
mentation bio, qu’en pensez-vous ?

L’idéal c’est de manger local et bio-
logique au sens que cela ne nuit pas
a I’'environnement. Aujourd’hui, il ya
ceux qui disent « moi je mets en place
ce systéme mais si mes producteurs
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veulent en étre il faut qu’ils fassent
du bio », c’est la posture d’un des dé-
partements qui s’est exprimé jeudi.
Et d’autres disent « non, moi je sais
qu’en faisant du local, au bout d'un
moment je vais attirer mes produc-
teurs vers des pratiques plus respec-
tueuses de I’environnement ». Ce
sont plut6t des postures. De toute fa-
con, a terme, je ne vois pas comment
on va pouvoir continuer a nuire &
I'environnement.

Et ces questions de territoires, entre
les grandes Agglos urbaines qui
disent « on voudrait améliorer I'ali-
mentation de nos populations » mais
qui n’en ont pas les moyens locale-
ment et les territoires ruraux qui ont
ses moyens, comment faut-il les
aborder ?

C’est ma grande préoccupation, car je
travaille beaucoup sur les territoires.
Ce gu’on voit c’est qu’il y a des ter-
ritoires trés urbains qui disent « moi
je veux que ma population puisse re-
consommer local et sain ». C’est bien
mais I'emprise résidentielle fait qu'il

n’y a plus de terres agricoles. Donc
qu’est-ce qu’ils font ? Ils vont regar-
der ce que font les territoires ruraux
environnants en matiére de produc-
tion agricole. A l'inverse, on a des
territoires ruraux qui disent « eh bien
moi je veux remettre de I'agriculture
et soutenir I'agriculture, le probléme
c'est que je n'ai pas pléthore de
consommateurs ».

Tout le monde peut y trouver son
compte alors ?

C’est plus complexe. Ou bien cela
conduit a de la complémentarité, a la
reconstruction de territoires alimen-
taires ot villes et campagnes vont se
réconcilier. On commence  voir des
choses autour de cela. Ou bien cela
crée de la tension parce qu’au-
jourd’hui on a des territoires ruraux
qui disent « vous étes gentils les mé-
tropoles et les agglos mais nous aussi
nous voulons nourrir nos popula-
tions locales avec nos ressources ali-
mentaires que vous voulez nous pré-
lever. » Je suis trés attentive a ce
risque de tensions sur la ressource

alimentaire des territoires.

On ne peut pas aller vers de la soli-
darité plutdt, oll les territoires riches
diraient aux ruraux : « On a besoin de
vous pour notre projet alimentaire,
on va vous aider financiérement » ?

ca, c’est Papproche territoriale, des
collectivités, de dire « on va faire de
la solidarité entre nous », mais aprés
il v a les acteurs économiques. Je me
mets a la place de I'agriculteur qui est
dragué a la fois par des métropoles
qui veulent ses produits et d'autres
territoires. Il y a de grandes chances
qu'il se tourne vers le mieux disant
financiérement, c’est la loi du mar-
ché. C'est 12 que l'approche systé-
mique est intéressante. Si I'enjeu est
de faire du développement territo-
rial, il faut faire attention aux com-
pétitions qui peuvent se jouer entre
les territoires. On a le méme ques-
tionnement sur le foncier, entre
I'agriculture et le résidentiel. m

Propos recueillis par Baptiste Gay
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SOPHIE BORDERIE DRESSE LE BILAN DES ATELIERS DES DEPARTEMENTS DE FRANCE

Voici le bilan dressé par la présidente du conseil départemental de
Lot-et-Garonne, Sophie Borderie,

Voici le bilan dressé par la
présidente du conseil départe-
mental de Lot-et-Garonne, Sophie
Borderie, suite aux Ateliers des
Départements de France qui se
sont tenus jeudi a Agen.

« Avant toute chose, je tiens a remer-
cier les nombreuses personnes qui
ont contribué a cette journée
d’échanges. Les tables rondes du ma-
tin, puis celle de I'aprés-midi, les ate-
liers pour les seniors autour de la nu-
trition ont réuni pendant cette jour-
née plus de 350 personnes dans ce bel
écrin du Centre des congrés d’Agen.
Je remercie encore Christophe Conte,

son directeur, et ses équipes pour
leur accueil. Que nous soyons élus,
décideurs, techniciens, collégiens ou
séniors, & n’en pas douter la question
de l'alimentation de proximité est
plus que jamais au cceur de nos pré-
occupations. Je suis impressionnée
par la qualité des débats que nous
avons eus.

Je remercie les intervenants, les ani-
mateurs, mais aussi ceux gui ont
montré un intérét pour ces Ateliers
des Départements de France, en ve-
nant parfois de loin ! J’ai d’ailleurs
entendu une question venant de la
Seine-etMarne, qui fait partie des 20
Départements représentés jeudi. Jai
eu la chance de vivre un moment pri-
vilégié avec les éléves du collége
Jean-Moulin de Marmande, dont des
éco-délégués, qui travaillent autour
de la question du gaspillage alimen-
taire et qui s'inscrivent également
dans la démarche d'une alimentation
de qualité et de proximité.

Avec « Du 47 dans nos assiettes »,
en Lot-et-Garonne nous avons déve-
loppé un modéle qui fonctionne. Je
forme le veeu qu’il soit étendu a
d’autres territoires, d'autres formes
de restauration collective. C’est un
modele & développer, c’est un mo-
déle pour 'avenir qui fait écho a la
nécessaire transition écologique que
nous devons mettre en ceuvre. Sur ce
sujet, notre jeunesse nous jugera sur
les actes.

Je terminerai en soulignant I'intérét
de ces ateliers décentralisés. Je re-
mercie I'Assemblée des Départe-
ments de France pour cette initiative
qui démontre que les conseils dépar-
tementaux sont des acteurs clés de
la proximité. Nous sommes utiles a
nos concitoyens, utiles au quotidien
depuis I’enfance jusqu’au grand age.
Nous sommes innovants et nous
construisons l'avenir. ['ai le senti-
ment que, jeudi, nous avons pu le dé-
montrer. »®
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Lot-et-Garonne

L’assiette locale ravit
les producteurs

RESTAURATION COLLECTIVE Le modele lot-et-
garonnais paurrait inspirer d'autres départements

At

H
11i-dg

Sophie Borderie a présenté aux Départernents de France

asima i1 oay

LPARTEMENT

« Du 47 dans nos assiettes ».=wors o

Dans le départernent, ce sont
300 producteurs locaux de fruits,
légumes et yaourts qui participent
d«Du47dans nos assiettes », nour-
rissant chaque jour les milliers de
collégiens lovetgaronnais. Les Ate-
liers des départements de France
(ADF), qui se tenaient jeudi 20 fé-
vrier ontété Foccasion pour Sophie
Borclerie, présidente du Conseil dé-
pattemental, non seulement de
mietlre cette opération en avant,
mais égalernent de fa faire changer
dedirension: unevingtaine d Fh-
pad tejoignent, en effet, les colléges,

Lt une convention avec la Gi-
rende prend forme pour fournir
auxcollégiens du départernent voi-
sin des fruits en circuit court. De
quoi donner le sourire aux produc-
teurs locaux, qui y voient un dé-
bouché supplémentaire. « Il v a
beaucoup dagribashing  au-
jourd’hui, ces actions metrent en
avant la qualité, » Au-defa de la vi-
trine agricole du département, ac-
cueillirces Atellers, c'est mettre au-
tour de [a table les problémes de
tous les départernents sur ce sujet.

« Ce sont plus de deux milliens
de collégiens qui sont nourris dans
toute la France » rappelle Francoise
ce Rolfignac, vice-présidente du

Conseil départemental de Cha-
rente-Maritime, qui représentait
Dominique Bussereau, président
del'Assemblée des départements
de France. Le 17 d'ailleurs, a aussi
lancé son opération « Plus de
17 dansles assfertes v, sans connaitre,
audebut des travaus, l'existence de
linitiative lotetgaronnaise, « Cest
également pour cela que ces ate-
liers ant été lancés il y a deux ans
et demi»: faire remaonter les étars
d'avancement des dilfrents pro-
jets.

Et ce jeudi2o février il érait done
question de restauration collective.
« La loi sur lalimentation va nous
umposer 50 % de bio d'ici 4 2022,
Maissice bio estimporté, Himpact
sur l'environnement n'est pas le
méme que sl est local. » Cest tout
lenjeu des tables rondes de ce jour:
Certains départements, en effet,
Craignent de ne pas yarriver « alors
quiici, fes produits frais, dans les col
leges, cestdu 100 % local, Etca, cela
nous fait réver », souligne Francoise
de Roffignac,

« Pour ces ateliers, 350 personnes,
40 communes et 20 départements
élaient représentés » se licitait So-
phie Borderie 3 1a fin de la journée.
Anne Gresser

outsiders d'avjourdhul Alors la

sainte macule [Rou PSest plus
fassurance de sabrer le champagne
parunsoirdélecion Le logo des deu
ex-partis hégemoniques ne it plus
forcément foi. Ce départernent
méchappe pasala regle Rendezvous
comple meme le president e la fédé.
ration lor-et-garonnaise des Républi
caing, Jean-Louis Costes, le maire dle
furnel n'a pasdernands le soutien de
soncamp.

Une coquetterie d'éhu focal quia
elleméme épousée, d cing reprises
dans sa période maire de Lafox, la
secrétaire départernentale, laséna-
trice Christine Bonfanti-Dossat « Les
municipales restent un serutin par-
ticulier. Danis beaucoup dendroits,
et notarmiment les petites commu-
nes, les maires n'ont pas envie de
safficher. Une appartenance n'est
pas nécessaire, alors on laisse Jes
élus agir avec leur bon sens. Cest
Findividu qui compte dans ce scru-
tin...Le soutien est demandé dans
des conditions particulieres. Cela
n'apporte rien de plus. En a--on
viaiment besoin d'ailleurs 2 »

L eschampionsdthier deveriusles




Agen : I'assiette locale ravit les

producteurs

ASSEMBLEE DES

DEPARTEMENTS

oducteurs
eurs

Sophie Borderie a présenté Du 47 dans nos assiettes a ses homologues des autres départements lors
des Ateliers autour de I'approvisionnement local © Crédit photo : Anne Gresser

Par Anne Gresser Publié le 20/02/2020

Le Lot-et-Garonne accueille les Ateliers des Départements de France (ADF) sur
le théme de I'approvisionnement alimentaire de proximité et les circuits courts,
mettant en avant I'opération "du 47 dans nos assiettes

Dans le département, ce sont 300 producteurs de fruits, legumes, yaourts locaux qui
participent @ "Du 47 dans nos assiettes", nourrissant chaque jour les milliers de
collégiens dans le Lot-et-Garonne. Les Ateliers des départements de France, ce
jeudi 20 fevrier, est I'occasion pour Sophie Borderie, présidente du Conseil
département, non seulement de mettre cette opération en avant, mais également de
la faire changer de dimension : une vingtaine d’Etablissement d’hébergement de
personnes agées dépendantes rejoignent les colléges.

Et une convention, avec la Gironde, prend forme pour fournir aux collégiens du
département voisin des fruits en circuit-court. De quoi donner le sourire aux
producteurs locaux, qui y voient un débouché supplémentaire. "Il y a beaucoup
d'agribashing aujourd’hui, ces actions mettent en avant la qualité”.

"Si ce bio est importé, I'impact sur I'environnement n’est pas le méme que s'il est
local"

Au dela de la vitrine agricole du département, accueillir ces Ateliers, c’est mettre
autour de la table les problémes de tous les départements sur ce sujet.



Ateliers des Départements
de France - 20 fevrier 2020
Centre de congres d'Agen

Alimentation de proximiteé,
un enjeu de sociéte

LE GRAND TEMOIN, Nathialie Corade. Maite de canférences en éconnmiz.

« |L FAUT FAIRE ATTENTION AUX
COMPETITIONS ENTRE LES TERRITOIRES... »
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B [ EXEMPLE Dervigre « Du 47 dans nos asslettes » se cache un systéme de haute précision.

Réglé comme
une horloge du 47
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Département :
les finances OK

spage 22

Un peuplus de facilités budgétaires permet des initiatives ciblées.

Ioudia A,gm,,les‘ A'lie- :
liers des Départements
de France ont faitladé-
monstration que! lester-
ritoires s'intéressaient
de plus enplus auxcir-

au semee des
enfants malades



Ateliers des Departements
20 fevrier 2020

de France

Centre de congres d’Agen

‘GRAND TEMOIN. Nathalie Coradle. Matre de conférences en économie.
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limentation de proximite,
un enjeu de sociéte
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SUPPLEMENT SENIORS

Apres les colleges, « Du 47 dans nos
assiettes » investit les Ehpad

Déja fructueux dans les colléges publics du Lot-et-Garonne, « Du 47 dans nos assiettes » va
s’installer dans les établissements publics d’hébergement pour personnes agees, début 2021.

De notre [ournaliste :
Charlotte Charlier

vec la création du

programme « Du

47 dans nos as-

siettes » en 2011 par
le Conseil départemental, |'ob-
jectif était clair : proposer des
repas équilibrés et de qualité a
'ensemble des établissements
publics de la restauration collec-
tive. Le tout en s’appuyant sur
plus de 300 agriculteurs locaux,
pour mettre en avant les produits
lot-et-garonnais et favoriser les
circuits courts. L'initiative a com-
mencé par les colléges, avec des
résultals plus que satisfaisants.
Quelques 10 000 collégiens, ré-
partis dans les 24 colléges pu-
blics gérés par le départements,
peuvent apprécier les repas pro-
posés par cette initiative locale.
Désormais, le Déparlement se
lance sur un nouveau marche,
celui des Ehpad. = Du 47 dans
nos assiettes » va bientot bénéfi-
cier aux établissements d’héber-
gement pour personnes agées du
GCSMS (Groupement de coopé-
ration sociale et médico-sociale)
de Lot-et-Garonne. Le partenariat
a été officialisé lors de la tenue
des Ateliers des Départements
de France sur le théme de la res-
tauration collective, au Centre de
congrés d'Agen.

Des études pour

reprendre le marché
Pouvoir servir les résidents des
Ehpad du département ne se
fait pas en un claguement de
doigts. Si le partenariat a été
signé publiquement, des études
sont en cours, et ce jusqu'a la
fin de I'année, pour proposer un
service de repas le plus adapté
possible, Qualité, quantités, cuis-
sons, comportements en salle,

l Des études
montrent que 30
a 40% de ce qui
est acheté n'est

pas distribué
dans les Ehpad

Jeudi 27 février 2020 /(1 7

Guitlaume Barbosa, administrateur du Groupement de coopération soclale et médico-sociale (GCSMS) de Lot-et-Garonne at
Sophie Borderie, présidente du Conseil départemental, ont s/gné le partananal pour l'extension » Du 47 dans nos assiettes «
aux EHPAD,

tout est passé au peigne fin pour
&tre au plus prés des besoins des
personnes agées, un public bien
différent des collégiens. Les dé-
chets sont également analysés,
afin d'étudier en détails ce que
mangent plus ou moins les rési-
dents.

« Le marché sera officiellement
repris par le Département début
2021, date a laquelle les pre-
miers repas vont atre distribués »
explique Philippe Huvé, chet de
service restauration collective au
Conseil départemental.

Le gaspillage,
cheval de bataille
du Département

Si des éludes sont nécessaires pour
adapter les repas a ce nouveau public
du programme « Du 47 dans nos as-
siettes », c'est aussi dans un objectif
de limiter au maximum le gaspillage
alimentaire. « Des études montrent
que 30 a 40% de ce qui est acheté
n'est pas distribué » dévolle Philippe
Huvé. Dans les Ehpad, la principale
source de gaspillage se trouve dans
les trop grandes quantilés de nour-
rilure servies aux convives. Et quand
on mange bien, il y a moins de gas-
pillage | Preuve en est avec son évo-

lution dans les colléges depuis la
mise en place du programme dépar-
temental. Passant de 30% a 15%
aujourd’hui, le gaspillage a été réduit
de moitié. Le défi va donc étre de
répondre le plus justement possible
a I'appétit des résidents, tout en leur
faisant plaisir. En plus des établisse-
ments, un service de repas a domi-
cile est également a I'dtude. Lors
de la signature pour |'élargissement
du programme aux Ehpad, Sophie
Borderie, la présidente du Conseil
départemental, s’est ravie de pouvoir
« développer ce dispositif & un autre
public » et espére qu'll sera aussi
fructueux que pour les coliéges. M@

analyses vont
étre effectuées
Jjusqu’a la fin de
Fannée dans
certaines
résidences, pour
répondre au
mieux aux besoin
des personnes
agées.



QUELQUES LIENS UTILES

Lien 47infos
http://www.47infos.fr/du-47-dans-nos-assiettes-le-dispositif-local-qui-fait-saliver/

Lien QUIDAM facebook
https://www.facebook.com/quidamhebdo/videos/639519633490614/

Lien QUIDAM
https://cdn.flipsnack.com/widget/v2/flipsnackwidget.ntml?hash=fdtpfcplw&t=1582798406 &
fullscreen=1

Lien ADF
http://www.departements.fr/retour-sur-les-ateliers-des-departements-de-france-dans-le-
lot-et-garonne/



http://www.47infos.fr/du-47-dans-nos-assiettes-le-dispositif-local-qui-fait-saliver/
https://www.facebook.com/quidamhebdo/videos/639519633490614/
https://cdn.flipsnack.com/widget/v2/flipsnackwidget.html?hash=fdtpfcp1w&t=1582798406&fullscreen=1
https://cdn.flipsnack.com/widget/v2/flipsnackwidget.html?hash=fdtpfcp1w&t=1582798406&fullscreen=1
http://www.departements.fr/retour-sur-les-ateliers-des-departements-de-france-dans-le-lot-et-garonne/
http://www.departements.fr/retour-sur-les-ateliers-des-departements-de-france-dans-le-lot-et-garonne/

RAPPEL DU PROGRAMME

2 Ateliers

DES DEPARTEMENTS DE FRANCE

@ BSE;TEETEE ments  LOT-ET-GARONNE

DE FRANCE Le Département




z Ateliers

DES DEPARTEMENTS DE FRANCE

Depuis septembre 2017, l'Assemblée des Départements de France (ADF) organise des rencontres
baptisées « Les Ateliers des Départements de France », qui ont vocation a mettre en perspective et
2 valoriser le dynamisme des politiques départementales.

SOMMAIRE

Pratique 4 Trois années de tour de France des initiatives ont démontré la capacité d'intervention des
Départements et la pertinence de cet échelon opérationnel de proximité, promoteur et garant des
Les Off des Ateliers 6 solidarités sociales et territoriales.

Le Département de Lot-et-Garonne a souhaité se saisir de cette opportunité en organisant un temps
d'échange autour de I'approvisionnement alimentaire de proximité et des circuits courts.

Ce sujet n'a pas été choisi au hasard. Face aux et aux b
climatiques mondiaux, nombre de nos concitoyens sont en quéte d'une alimentation issue des
circuits courts. Les produits locaux s'invitent a la table de nos foyers. Il était temps qu'ils s'invitent
aussi a celle des restaurants collectifs.

En Lot-et-Garonne, territoire traditionnellement qualifié de « jardin de la France » grace a la qualité
et a la diversité de ses quelque 70 productions agricoles, le Conseil départemental a impulsé une
démarche globale dés 2011 pour parvenir a construire un véritable écosysteme des circuits courts
en restauration collective. Grace au programme <« Du 47 dans nos assiettes », présenté lors de la
table ronde de la matinée, 100 % des produits frais servis aux collégiens sont désormais issus du
territoire (entreprises et producteurs de Lot-et-Garonne et de départements de Nouvelle-Aquitaine).

10h30- 11h00
Présentation du programme « Du 47 dans nos assiettes » 9

11h00 - 12h50
Table wonde 1

Lapprovisionnement de proximité comme politique territoriale :
la place des producteurs et des filieres locales, l'intégration des
acteurs de la restauration collective 10

12h50 Partout sur les territoires les expéri Tali de proximité se ipli
La table ronde de I'aprés-midi sera consacrée aux témoignages de ces collectivités et des filiéres qui

Signature de la convention de déploiement du programme . :
font vivre les productions locales.

«Du 47 dans nos assiettes » dans les Ehpad 11 ) B, s
Nous vous souhaitons une excellente journée d'échanges et de partages, a la rencontre des

initiatives qui font la part belle a la richesse de nos territoires.

14h30 - 16h00
Table wonde 2

Circuits courts et territoires : des expériences de collectivités et
l'impact régional d'une métropole 12

Dominique Bussereau
Ancien Ministre, Président de lAssemblée

Sophie Borderie
Présidente du Conseil départemental
des Départements de France, Président du de Lot-et-Garonne

Département de la Charente-Maritime

16h00
Signature de la déclaration de partenariat entre les Départements

de Lot-et.Garonne et de Gironde 13 LES « ATELIERS DES DEPARTEMENTS DE FRANCE »
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Lespace Producteurs

Venez découvrir les principales filieres de la région Nouvelle-Aquitaine et

ires du

avec des p

Progl

sur leur gestion des circuits courts.

La Pisciculture
du Ciron

Crééeilyatrenteans,la
ferme piscicole du Ciron est
située en Lot-et-Garonne,
dans les Landes de Gascogne,
au bord de la riviere du

Ciron qui prend sa source &
quelques kilométres du site
aquacole avant de se jeter
dans la Garonne.

Les eaux claires du ruisseau
alimentent 2 000 m? de bas-
sins et permettent d'élever
100 tonnes de truites par
an avec le plus grand soin et
dans le respect de l'environ-
nement.

GMD Fromafruit

Installée sur la zone Agen-
Sud, GMD Fromafruit est spé-
cialisée dans la distribution
de produits alimentaires a
destination de la restaura-
tion collective (hopitaux,
colleges, collectivités...) et
commerciale en proposant
un catalogue de plus de

10 000 produits référencés.

Entreprise familiale née en
1951 a Agen, Fromafruita
rejoint le groupe GMD (Groupe
Metge Développement) créé
en 1996.

Sainfruit

Chez Sainfruit, « on joue
local »annonce Denis
Labarbe, son directeur. Cest
que I'entreprise, qui posséde
un site commercial et une
plate-forme logistique &
Marmande, privilégie la proxi-
mité et le développement des
circuits courts. Avec ses 118
collaborateurs, la plateforme
régionale assure un rayon de
livraison couvrant les dépar-
tements de la Gironde, de la
Dordogne, du Lot-et-Garonne,
des Landes et une partie

des Pyrénées-Atlantiques.
Avec pour leitmotiv d’assurer
« le plus court chemin entre
le champ et I'assiette ».

Et chaque étape fait I'objet
d'une attention particuliére
afin de réduire Iimpact
environnemental : réduction
du transport, recyclage des
déchets, solutions vertes...

« Du 47 dans nos assiettes »

EARL Philippe
Martin

Philippe Martin est pro-
ducteur de kiwi vert (kiwis
hayward - actinidia) a Fauillet
depuis 1983. Cest en 2009
qu'ila converti l'ensemble

de son verger en agriculture
biologique. « Je ne désherbe
pas sous les lianes, je n'utilise
pas de traitement chimique,
iln'y a pas d'apport chimique
au niveau des nutriments »,
précise-t-il. ll respecte aussi le
cycle du fruit.

« Les collégiens semblent
satisfaits. Cest le but que

Jje recherchais ! lls y re-
tournent... cela signifie que ¢ca
leur plait ! »

Sud Ouest
Légumerie

<« Nous sommes un groupe
dartisans de la terre ». Voila
comment se définit Benoit
Chiambretto. Si l'entreprise fa-
miliale, Sud Ouest Légumerie
Emballage, existe depuis huit
ans a Villefranche-du-
Queyran, il larepriseilya

3 ans. Nouvel axe, nouvelle
politique... ses choix vont en
direction des circuits courts

- voire trés courts - et du dé-
veloppement d'une entreprise
verte. Aussi, il s"approvisionne
uniquement en pommes de
terre lot-et-garonnaises.

« Les champs sont situés

a5 km de mon usine de
production. Les Iégumes sont
ramassés, conditionnés et
distribués dans les colléges
en un temps record ! >

Interfel

Créée en 1976, INTERFEL
rassemble l'ensemble des
métiers de la filiere fruits
etlégumes frais. Toutes les
fonctions sont représentées :
production, coopération,
expédition, importation,
exportation, commerce de
gros, distribution (grandes
surfaces, commerces
spécialisés et restauration
collective). Organisme de
droit et d'initiative privés,
Interfel est reconnue asso-

ciation interprofessionnelle
nationale agricole par le droit
rural frangais, ainsi que par
I'Union européenne depuis le
21 novembre 1996 dans le
cadre de '0CM (Organisation
commune de marché) unique.

Interbio

INTERBIO Nouvelle-Aquitaine
est une association interpro-
fessionnelle bio régionale.
Elle rassemble plus de 250
organisations et opérateurs
membres représentant plus
de 1,3 milliard d’euros de
chiffre d'affaires en 2018.

Interbev

INTERBEV est 'Association
Nationale Interprofessionnelle
du Bétail et des Viandes, fon-
dée en 1979 a l'initiative des
organisations représentatives
de la filiere bétail et viandes.

France Agri Mer

France Agri Mer, Etablisse-
ment national des produits de
Pagriculture et de la mer, est
un établissement public admi-
nistratif placé sous la tutelle
du ministére en charge de
Pagriculture, créé en 2009.
Cest un lieu d'information,
d'échanges, de réflexions
stratégiques, d’arbitrage et de
gestion pour les filieres fran-
caises de l'agriculture et de la
péche, rassemblées au sein
d’'un méme établissement.
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11HOO

Table vonde 1

Lapprovisionnement de proximité comme politique te rritoriale : la place des producteurs
et des filieres locales, I'intégration des acteurs de la restauration collective

Les circuits courts sont a la
mode. Les produits locaux s'in-
vitent a la table des restaurants
collectifs, notamment scolaires,
un peu partout en France. Si
certaines collectivités se dis-
tinguent par l'introduction de tel
ou tel type d'aliment, le travail
avec telle ou telle filiere ou en-
core Iatteinte d'un pourcentage
significatif de bio, les résultats
sont encore inégaux.

4

Nicolés Lacombe

En Lot-et-Garonne, sur le terri-
toire traditionnellement qualifié
de «jardin de la France »,
appellation qu'il doit a la qualité
et la diversité de ses quelque
70 productions agricoles, le
Conseil départemental a impul-
sé une démarche globale dés
2011 pour parvenir a construire
un véritable écosysteme des
circuits courts en restauration
collective.

Clest d’abord dans les colleges
publics, dont il a la compétence,
que le Département a déployé
son programme « Du 47 dans
nos assiettes », en travaillant
simultanément sur tous les

(|
Guillaume Barbosa

bienfaits des circuits courts, de
la santé a lenvi en

Parmi les résultats les plus
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Baptiste Gay

Journaliste - Responsable de Iédition
de la Dépéche du Midien Lot-et-Garonne

de départements de la

passant par le développement
économique et le lien social.

<«Du 47 dans nos assiettes »
a été primé Territoria d’Argent
en décembre 2018 et arecu

le Trophée Eco Actions en

mars 2019, pour les résultats
obtenus en faveur du dévelop-
pement des circuits courts et
de proximité en restauration
collective dans le cadre de la
mise en place d'un groupement
départemental de commandes
alimentaires et d'un travail

de lutte contre le gaspillage
alimentaire.

Nathélié Corade

produits frais servis aux
collégiens sont désormais
issus du territoire
(entreprises et producteurs

ifs, 100 % des Nouvelle-Aquitaine).

Ce résultat dépasse
largement les objectifs
fixés par le gouvernement
dans le cadre de la loi

Yo

de Lot-et-G et
12H50
ig! dela de dépl du prog «Du 47 dans nos

assiettes » dans les Ehpad

Par Sophie Borderie, Présidente du Conseil départemental de Lot-et-Garonne et Guillaume Barbosa.
Aprés avoir implanté le dispositif « Du 47 dans nos assiettes » dans les colleges, le Département
entame, cette année, une série d'études de consommation dans 20 Ehpad volontaires. Pour quelque
1600 résidents, 2020 sera une année culinaire test. Objectifs : déterminer leurs besoins et leurs
envies alimentaires pour adapter au mieux les futurs approvisionnements.

Brunt; Marassé Xavier Delsol Romain Chapolard
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14H30

Table vonde 2

Circuits courts et territoires : des expériences
de collectivités et I'impact régional d'une métropole

Concilier agriculture et
alimentation constitue, sur un
territoire, une véritable politique
publique locale.

La promotion des circuits
courts dans la chaine d'achat
alimentaire reléve, en effet,
ala fois de 'amé

alimentaire, dans I'élaboration
d'actions, de Projets
alimentaires territoriaux
(PATissus de la loi de la
modernisation de I'agriculture
etde la péche de 2014) et
contribuent a la construction
de nouvelles politiques

du territoire, du soutien
économique aux filiéres et de
la prise en compte des enjeux
environnementaux.

De plus en plus de collectivités
s'engagent de maniére
volontaire sur la question

Ainsi, chaque territoire construit
sa voie, sa propre gouvernance,
ason rythme, pour imaginer

un systéme alimentaire plus
durable. Ce chemin nest pas
pour autant bien balisé et

'l Sophie Gargowitsch

@ | Vice-présidente du Conseil
S == départemental en charge

du développement durable

Frangoise

. de Roffignac
Conseillere départementale du canton
Saintonge Estuaire - Vice-présidente du
Département de la Charente-Maritime
en charge de 'agriculture

nombreux sont les obstacles
auxquels doivent faire face les
collectivités pour intégrer les
circuits courts dans la chaine
de production alimentaire.

Conseiller départemental du Su
Médoc - Pre nt de la commi:
agriculture, mer et forét

Maire de Cussac-Fort-Médoc

Dominique Dupuis
Chargée de mission 3 la Communauté
d'agglomération Rochefort Océan
(CARO) - En charge de la politique
d'approvisionnement de proximité

AR
zj«
Vincent Robin

AN/A/

(INSPE) d'Agen

16H00

Signature de la convention de partenariat entre les Départements de Lot-et-
Garonne et de Gironde pour I'approvisionnement en fruits des colléges girondins
Par Sophie Borderie, Présidente du Conseil départemental de Lot-et-Garonne et Dominique Fedieu,
conseiller départemental du Sud-Médoc, représentant Jean-Luc Gleyze, Président du Conseil
départemental de la Gironde.

Sile Département de Gironde i ion de sur son territoire, la production
de fruits de table est aujourd’hui relativement peu importante. Avec pour objectifs de développer des
approvisionnements en circuits courts, le Département de Gironde se tourne notamment vers celui de
Lot-et-Garonne tout proche.

Les deux Départements ont souhaité prolonger ces relations par la conclusion d'un véritable partenariat
qui portera sur le réfé des ives et de [ de fruits du Lot-et-G; 3
I'échange de compétences entre les institutions et la mise en réseau des agriculteurs girondins
etlot-et-garonnais.

Bernard
Del’homme

Maitre de conférences en Gestion
& Bordeaux sciences Agro,
chercheur associé INRAE

! Patrice Poirier

1 Administrateur AGORES
[Association nationale des
responsables de restauration
collective territorial)

Gérald Mayout

Responsable « Grands comptes »
RHD chez Mericq SAS

Directrice générale
de Mericq SAS

Enseignant-chercheur & fnstitut national
supérieur du professorat et de I'éducation

Maitre de conférences 3 IUniversité de
Bordeaux et membre du Laboratoire IMS






