
SEMAINE
DE LA BIO
EN LOT&GARONNE
28 NOV. > 3 DÉC. 2022
www.lotetgaronne.fr



LA BIO EST 
À L’HONNEUR 
DANS VOTRE 
DÉPARTEMENT ! 
DU 28 NOVEMBRE 
AU 3 DÉCEMBRE 2022

ANIMATIONS EN MAGASINS BIO ET RAYONS BIO

→ OÙ LES TROUVER ? 
Durant toute la semaine, les entreprises
et producteurs bio du Lot-et-Garonne seront 
présents dans vos magasins préférés.

La rue aux herbes Agen - Le marché 
de Léopold Villeneuve-sur-Lot -
SoBio Boé - Biocoop Agen centre, 
Bias, Boé, Castelculier, Marmande -
Intermarché Casteljaloux

Retrouvez leurs produits en rayon, 
grâce à ce stop-rayon SEMAINE DE LA BIO

→ ILS PARTICIPENT
→ Alliance Bio
→ Bioloklock
→ Brasserie Natural Mystick
→ Café Launay
→ Château de la Grangerie
→ Clos Cavenac
→ Distillerie du Grand Nez
→ Fromagerie de La Lémance
→ Granabio
→ Jil Food
→ La Ferme des flots blancs

→ Le Chanvre de mon père
→ Les délices d’Emile
→ Les récoltes de Montillet
→ Lou Prunel
→ Mauro
→ Oviatis
→ Perles de Gascogne
→ Sojami
→ Soleimiel
→ Sud Ouest Bio
→ Torres & Fils
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BIO FESTIF 
SAMEDI 3 DÉCEMBRE
Pour préparer les fêtes de fin d’année
Rendez-vous le 3 décembre de 10 h à 17 h dans la cour d’honneur 
de l’Hôtel du Département pour clôturer en beauté cette première édition 
de la Semaine de la bio, à l’occasion d’un marché offrant des produits festifs 
et locaux issus de l’agriculture biologique.

UNE VINGTAINE DE STANDS DE PRODUCTEURS 
ET ENTREPRISES BIO DU LOT-ET-GARONNE
→ Alliance Bio — Légumineuses
→ Brasserie Natural Mystick — Bières
→ Café Launay — Café 
→ Cave de Mézin — Vins 
→ Château de la Grangerie — Armagnac & Floc 
→ Clos Cavenac — Vins 
→ D’âme Nature — Savons, baume aux plantes
→ Christian Deleplanque — Miel et produits de la ruche 
→ Distillerie du Grand Nez — Gins  
→ Granabio — Desserts végétaux 
→ Le chanvre de mon père — Huiles (CBD, chanvre, caméline…) 
→ Les Délices d’Emile — Confitures, gelées… 
→ Les Récoltes de Montillet — Safrans 
→ Lou Prunel — Pruneaux et confiseries autour du pruneau 
→ Oviatis — Produits autour de la stévia 
→ Perles de Gascogne — Huiles de noisettes et d’amandon de prunes 
→ Prukibio — Pâtes sèches 
→ Sojami — Produits autour du soja  
→ Torres et fils — Charcuterie et tartinables 

2 ATELIERS CULINAIRES AUTOUR DE LA CUISINE 
SAINE, DURABLE, FESTIVE 
À L’ORANGERIE
Ateliers animés par Valérie Sieurac, traiteur à Agen
11 h : faire ses légumes lacto-fermentés
15 h : confectionner un brunch de Noël original

EXPO PHOTOS « LES PIONNIERS DU BIO » 
DE DANIEL SIMONET
À L’ORANGERIE
Exposition de 45 portraits d’agriculteurs bio lot-et-garonnais mettant 
à l’honneur les pionniers de cette méthode d’agriculture.

TIRAGE AU SORT DE PANIERS GOURMANDS BIO
Offert par Interbio Nouvelle-Aquitaine et ses partenaires 

RESTAURATION SUR PLACE
Vous pourrez vous restaurer sur place, avec des produits biologiques 
bien sûr : charcuteries, fromages, laitages, bon pain et petit verre de vin 
(avec modération !)

→ Ferme Lou Cornal
→ Ferme des Angiroux
→ Boulangerie Le moulin du Cros
→ Clos Cavenac
→ Vignerons de Buzet
→ Café Launay

HÔTEL DU DÉPARTEMENT 
1633. avenue du Général-Leclerc 
47000 AGEN

DANS LES LIBRAIRIES INDÉPENDANTES
un rayon éphémère dédié à l’agriculture biologique sera proposé.

JEU-CONCOURS
Lors de votre passage en libraire, tentez votre chance pour remporter 
un panier gourmand offert par INTERBIO Nouvelle-Aquitaine & ses partenaires. 
Le tirage au sort se fera le samedi 3 décembre, lors du Marché Bio.  

→ Livresse — Villeneuve-sur-Lot
→ Martin-Delbert — Agen
→ Libellule — Marmande

DU CÔTÉ DES RESTAURATEURS 
Toute la semaine, découvrez des menus et recettes bio proposés
par les chefs des restaurants du département. 

→ Liste à consulter sur les sites internet lotetgaronne.fr 
et interbionouvelleaquitaine.com

EN PARTENARIAT AVEC :


